
青岛手抓饼培训，一对一包教包会

产品名称 青岛手抓饼培训，一对一包教包会

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 1.00/1

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

青岛手抓饼培训，一对一包教包会016

台湾手抓饼原名葱抓饼，起源于台湾。是天津的葱油饼演变而成，现在叫手抓饼。正宗葱抓饼，新鲜出
炉后千层百叠，层如薄纸，用手抓之，面丝千连，其外层金黄酥脆，内层柔软白嫩，一股葱油与面筋的
香味扑鼻而来，让每个人来不及等待，抓起就吃，因此qu名手抓饼。2004年开始，一直风靡全国，可搭
配鸡蛋，培根，蔬菜等辅料，老少皆宜。投资小，见效快：每个饼成本在0.6—0.8元，售价4—5元，即使
每天销售100—200个手抓饼，也可赢利320—400元。利润可观，收入稳定。

手抓饼至今一贯盛行全国，可分配鸡蛋、猪肉叉烧、牛肉饼、粮心腊肠、藤椒鸡排、培根、方火腿、鸡
柳、蔬菜等辅料，也可分配酱爆汁、孜然香辣酱、西红柿沙司、麻辣汁、甜辣酱、甜味沙拉酱、黑椒酱
、排骨酱等酱料，香酥可口，雅俗共赏。

     膳学派手抓饼培训内容：1、材料设备认识，选购，好次区分，设备使用与保养等。2、原料认识
，和使用比例，材料的功效，材料保存等。3、面粉的选购与配制。4、面团的制作。5、手抓饼的保存，
方法等。6、手抓饼的制作。7、手抓饼的烤制与馅料的搭配等。8、手抓饼的配料配制等。9、选址技巧
、经营技巧等。10、装修建议，装修公司介绍、推车的制作方案等。11、料供应商介绍，联系电话和地
址。学习手抓饼  膳学派培训 小吃技术培训

郑重承诺：

膳学派掌柜练习总部稳重承诺：

1.教师手把手教让学员亲自动手做，时间不限。什么时分学好什么时分走，包教包会，吃住免费。

2.全部练习项目全部是真材实料，现场实地练习。



3.练习期间全部的资料由校园担任，不收取学员资料费。

4.校园一概一次性收费，半途不另收其他任何费用。

5.学员学回去到家忘了，再来校园学习免费练习，终身免费技术晋级、技术效能，开业教师去阅历。

6.学员来学习要勤动手做，手不能懒，回家才会干，是每个学员回来开店成功，确保学员开店成功。

7.凡来参与学习者，均可享受国家财政补贴，收费优惠，莫失良机。

8.来学的时分需要带个人用品、日记本、笔和日子小用品，被子不用带，校园男女宿舍都有，吃住免费
。

9.两个人来学习，只收一人费用，住宿免费。

包教包会、吃住免费、学期不限、学满意为止、学不会退还学费、开业去老师指导、常年免费技术咨询
、学员享受技术升级服务。
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