
淄博葱花金丝饼培训，包吃包住

产品名称 淄博葱花金丝饼培训，包吃包住

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 1.00/1

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

淄博葱花金丝饼培训，包吃包住016

葱油饼项目就业方向：

1、作为早餐店和快餐店的小吃项目之一。

2、单独经营葱油饼，投资小赚钱快，适应下岗工人和待业青年，以及低收入人群经营。

经营方式：在小区、商场、步行街、小吃街等人流量大的地方开店经营或摆摊经营。摆摊经营的话，流
动性强，不仅方便，还能减少成本。

山东葱油饼培训学校，提供的饼类培训项目有：独一味油饼、酱香饼、千层饼、公婆饼、手抓饼、口福
饼、南瓜饼、鸡蛋灌饼、煎饼盒子、杂粮煎饼、香酥肉饼、芝麻脆皮烧饼、香掉牙千层饼、香酥千层肉
饼、转转饼、香酥肉火烧、香酥菜火烧。

简介：

传统小吃，属鲁菜或闽菜菜系。用板猪油、嫩油渣、葱、盐、糖制成馅心，包在面酵中，放在圆盘内揿
成圆状，放入平底锅内用油煎成金黄色即可。如加上鸡蛋，质量更佳
油饼大而薄，既脆又香，咸中带甜，口味特好，是春季的应时风味小吃。

葱油饼特点：色黄亮，葱香油润，外脆里酥，现做现吃。哪里培训葱油饼，葱油饼培训哪家好可以来食
为天小吃学校。 

金丝葱油饼是一种由面粉和小葱为主要食材的中国面饼。烹饪简单，味道鲜美，将香葱切碎与盐，油拌
匀，面剂按扁，擀成薄片，加上葱油，卷起，由两头拧挤起来，用手按扁，擀薄，刷油，平锅烙熟即可
。



金丝葱油饼技术 

制作步骤：

1，和好面，较好是和的软一点

2，擀成长条片，抹上香油、葱花，撒上花椒粉，卷起后竖着按扁，擀成饼状备用

3，平底锅或饼铛倒油烧热后开小火，油温要控制在六七成热

4，将擀好的饼放入两面反复加热，熟透后即可出锅

学习金丝葱油饼 淄博膳学派

膳学派早餐班1.正宗逍遥镇胡辣汤全套及配方 2.三鲜豆腐脑 3.四辈水煎包 4.东北金丝饼（手抓饼）
5.葱花油饼 6.鸡蛋甜汤 7.千层大饼 8.美味豆浆 9.八宝粥 10.绿豆粥 11.南瓜粥 12.糊涂面条 13.小米粥
14.黑米粥 15.糖糕 16.菜角  17.乡巴佬卤蛋    18.四季养生粥   19. 煎饼   20.
无矾香酥大油条（狗不理包子）三鲜包、猪肉包、海鲜包、酱肉包、素包子

人们说早餐是金，这可一点都不假。早餐对人们的身体健康意义重大，因此，绝不能马虎大意 吃早餐不
仅是提供人们整个上午大约四至五个小时的能量，还要起到滋润刚睡醒的胃肠道的功能，早餐的好坏将
决定你胃肠道功能启动的健康。

葱油饼是北方地区特色小吃的一种，属闽菜或鲁菜菜系。中国福建，山东、东北、河北等地都有该小吃
。口味香咸，主要用料为面粉和葱花。是街头、夜市的常见食品。葱油饼特点：咸、香、脆、葱香味十
足，尤其刚刚出锅时候，色泽金黄、表面焦脆、内部层层分离，深受所有人的喜欢，特别是葱香味道，
让你忍不住多吃几个，有点欲罢不能的感觉。每次逛街路过葱油饼的店铺门前，就能闻到浓浓的葱香味
，然后忍不住地买一小袋解解馋，边走边吃，越嚼越香，有面香味也有葱香味，那味道真是棒极了！

膳学派味香美食中心培训饼类项目大全：1.酱香饼 2.馋嘴饼 3.千层大饼 4.金丝饼 5.葱花油饼 6.公婆饼
7.手抓饼 8.杂粮煎饼 9.鸡蛋灌饼 10.油酥烧饼 11.馅饼 12.月亮馍 13.老婆饼 14.吊炉烧饼 15.延津火烧
16.里脊扒饼 18.杂粮烧饼 19.布袋馍 20.牛肉火烧 21.香掉牙千叶饼 22.腊汁肉夹馍（白吉馍）23.台湾手抓饼
24.煎饼果子 25.熊扒包 26.牛肉酥饼 27.顾县肉合 28.烧饼夹串 29.烙馍卷菜 30.芙蓉卷饼 31.上海生煎
32.无矾油条，糖糕，菜角 33.麻酱烧饼 34.濮阳壮馍 35.里脊扒饼 36.掉渣烧饼 37.武大郎烧饼
38.武大郎酱香饼 39.包子全套（狗不理包子 小笼包 灌汤包）40.梁三卷馍 41.口福饼 42、熏肉大饼
43、脂油火烧、44.阜阳卷馍 45.牛肉酥饼 46.口袋饼 47.脂油烧饼 48.吊炉烧饼 49.获嘉烧饼
50.又卷烧饼等，欢迎您随时到校品尝学习！
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