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金华市邵世佳食品有限公司系【速冻食品】【速冻料理包】等产品研发、生产和销售为一体专业生产加
工的企业。

蒸菜对原料要求极为苛刻，任何不鲜不洁的菜，蒸制出来都将暴露无遗。因此蒸菜对原料的形态和质地
要求严格，快餐料理包，原料必须新鲜，气味纯正。

通常，对于蒸，火候的掌握非常重要。蒸得过老、过生都不行。经过调味后的食品原料放在器皿中，再
置入蒸笼利用蒸汽使其成熟，根据食品原料的不同，可分为猛火蒸、中火蒸和慢火蒸三种。一般来讲，
蒸时要用强火，但精细材料要使用中火或小火。

“蒸”功夫的现代化手段为，对于难以掌握的“火候”，蒸气压可以调控。蒸炖温度控制在100℃，保温
温度为80℃。蒸饭用蒸锅蒸制250秒或在蒸气柜中蒸制12分钟，而汤需要35分钟。整个过程，没有一丝明
火，非常安全。
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婚宴敬酒礼仪：

要敬酒时，如果席间有10位宾客甚或更多，务必站起身来。如果是在人数较少，彼此都熟识的场合上，
则可以坐着敬酒。为了引起他人的注意，可以先说句开场白，如“各位女士，各位先生，我想向某某先
生(小姐)敬个酒”；或者也可以不必说得那么正式，只要声音比正常说话时大一点说“现在我想说一些
话”。不过，如果你是以敲杯沿的方式来引他人注意，可千万不要太过用力，而把杯子都给敲破了!
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举酒施礼是土族的传统礼仪。只要知悉宾客登门，土族人早早就准备好酒具，在村前恭候。不管是步行
、骑马、坐车都要恭敬地为每位客人献上三杯酒，按他们的说法是下马酒。在他们的簇拥下，快餐料理
包哪个牌子好，客人被引到家门前，又有一伙人拦住去路，并举杯斟酒，要喝进门酒。当客人在铺有大
红羊毛毡的炕上坐定，俏丽大方，笑容可掬的土族姑娘端酒来到客人面前，中式快餐料理包，名曰吉祥
如意酒。之后立即给以三道饭的款待。通常第1道是加了青盐的浓伏茶和西瓜般大小的“孔锅馍”等点心
；第二道是奶茶和油饼；第三道是面条或面片。这时主客盘腿而坐，谈笑风生，主妇端上一个插着酥油
花的炒面盆，盛满喷香的羊肉块，上插一把小刀，一把系有一撮白羊毛的酒壶，让客人边饮边用，再唱
一曲美妙的敬酒歌使客人感到无比的温暖热情。宴席完毕，当客人致谢告辞，即将离去时，主人还要捧
酒敬客三杯，名曰上马酒。土族人认为客办酒喝得越多，席间气氛越热烈，主人才越感到光彩，饭店料
理包供应，是自己待客周到与成功的标志。对不会喝酒者，主人也十分宽容，客人只需用无名指蘸酒向
空中弹三下，即表示了对主人的敬意，主人也就心满意足了。
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饭店料理包供应-邵世佳(在线咨询)-快餐料理包由金华市邵世佳食品有限公司提供。金华市邵世佳食品有
限公司（shop1472057103196.1688.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍，
力求提供好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。邵世佳
——您可信赖的朋友，公司地址：浙江省兰溪市马涧镇石渠开发区，联系人：邵总。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

