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产品详情

广东烤鸭培训：选鸭方法总结分享

据广东烤鸭培训透露，制作港式烧鸭，我们一般选择大白鸭，为什么要选择大白鸭呢？大白鸭有自己独
特的优势所在，那就是，白而嫩，肉质非常的鲜，味道非常的美口感十足，做出来的港式烧鸭可以说非
常的诱人，而且价格相对于麻鸭便宜。千万切记不要选择的鸭子是一种干瘪如柴的鸭子叫的鸭子肉柴柴
的根本不香，也烤不出肥肥的胖胖的样子，在烧烤的过程中高温分解油脂，也形成不了厚厚的脆皮。

“牛好牛”餐饮有限公司专注于全国加盟为主，拥有自己的管理团队80人，还有自己的技术产品研发团
队50人以上，和有着市场营销的人员100人以上。

广东烤鸭培训：烧鸭干巴不油亮解决办法

据广东烤鸭培训鹅尚煌分析，烧鸭皮要是看起来干巴巴的，只能说明烧鸭的表皮已经过度失油了，所以
皮才会变得薄且硬，这样就根本达不到那种皮松化油亮的效果。也就是说我们可能是在烧鸭的选材过程
中出现了问题，也有可能是在烧鸭的烧制过程中出现了问题，总之我们也不能够把烧鸭做的表皮干巴巴
的，这样的鸭子是很难卖出去的。

广东烤鸭培训：烧鸭制作不再难

广东烤鸭历史悠久，烤鸭系列技术培训，在华南一带地区特别出名。特别是珠三角地区，广式烧腊的相
关店铺基本遍地都是，那么学员在学习广式烧腊做法的时候是如何制作的呢？.

据市场之上一则对挂炉烧鸭的霸气评论：“挂炉烧鸭美不美，吃了才有发言权”，在这条美食街上，有
许许多多的烤鸭店，小编发现这些烤鸭店从外面看起来，与其他的店面没啥区别门面不大装修很简单，
工作人员也不多，但是烤鸭店大的特色就是，在外面排队买烤鸭的顾客非常多。所以说，这也是为什么
越来越多的人学习广东烤鸭培训。



烤鸭系列技术培训-牛真牛由常熟市牛真牛餐饮管理有限公司提供。行路致远，砥砺前行。常熟市牛真牛
餐饮管理有限公司（www.lwnrg.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为宾馆
、餐饮具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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