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产品详情

豆皮机原料选用要点

湖北石神豆制品设备制造有限公司研发团队创造并改良豆制品机械，形成一系列质量过硬，操作简单的
豆制品生产设备，如全自动不锈钢仿手工豆腐皮机，自动豆干机，泡豆仓，不锈钢滤浆机，豆腐压榨机
，手工不锈钢豆皮箱等产品。

豆皮机的加工过程主要包括原料的处理、豆浆的制备和凝固成型三大环节，由于存在原料选用和处理等
因素，导致豆皮机加工产量和质量存在差异。接下来我们就带大家了解一下豆皮机原料的选用要点，希
望能够对您有所帮助。

1、豆腐皮生产中应该选择蛋白质量较高的大豆品种。制作豆腐皮的大豆一般以色泽光亮、籽粒大小均匀
、饱满、无虫蛀和鼠咬的新大豆为好。

2、陈大豆由于存放时间长，生命活动消耗了其本身部分蛋白质，如果是夏季高温天气，还容易导致脂肪
氧化和蛋白质变性，天津豆制品泡豆仓，加工出的豆腐皮质地粗糙，无弹性，口感差，持水性差，色泽
发暗。

豆腐皮的加工方法



湖北石神豆制品设备制造有限公司主要生产干豆腐机系列、大豆腐机系列、磨浆系统、煮浆系统及附属
豆制品深加工等机械设备。

7．取皮 将煮熟的豆浆，倒人平底锅内。平底锅一般长2米，宽1.5米，高15厘米，用小木条分隔成6个方
格，锅下装暖气道，使锅底温度保持在70-90℃。豆浆料入平底锅约3-5分钟。豆浆表面开始结皮，待皮出
现小时，豆制品泡豆仓公司，即可将皮取出。

如此反复，依次将平底锅每个小方格内所形成的豆腐皮取完，一锅豆浆可连续取豆皮十多次。

8．烘干 将从锅中取出的湿豆腐皮挂在烘干室内烘干。烘干室内一端装暖气管，另一端装风扇，使冷空
气通过暖气管变成热风，再由排风筒出来，迅速将湿豆腐皮烘干。烘干后，即可包装、储存、出售。对
湿豆腐皮，豆制品泡豆仓采购，切忌在室外晾晒，以免发脆易碎。

 

全自动豆腐皮机做出来的豆腐皮怎么能够保存的时间长

湖北石神豆制品设备制造有限公司研发团队创造并改良豆制品机械，形成一系列质量过硬，操作简单的
豆制品生产设备，如全自动不锈钢仿手工豆腐皮机，自动豆干机，泡豆仓，不锈钢滤浆机，豆腐压榨机
，手工不锈钢豆皮箱等产品。

豆腐皮是一种营养价值非常丰富的食物，豆制品泡豆仓厂家，经常食用对身体有很多好处，但是我们一
定要掌握好保存方法，这样才能让食物味道更加的鲜美，下面一起了解下

  豆腐皮机器剥皮完毕以后的豆腐皮要在竹竿上晾凉了以后才能储存!把凉的豆腐皮一张张的码整齐，
然后用一次性食品袋装起来，然后放进冰箱保鲜模式。保鲜温度为:5-15度之间，低于这个温度容易把豆
腐皮冻坏，高于这个温度豆腐皮容易变质腐烂，在这样的环境储存豆腐皮可以达到4-6天的储存期哦~

天津豆制品泡豆仓-豆制品泡豆仓厂家-湖北石神豆制品由湖北石神豆制品设备制造有限公司提供。湖北
石神豆制品设备制造有限公司（www.tz1288.com）是一家从事“豆制品设备”的公司。自成立以来，我
们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“湖北石神豆制品”品牌拥有
良好口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使湖北石神豆制品在行业专用设备中赢得了众的
客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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