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产品名称 原浆窖藏酒图片 呼市窖藏原浆酒 第酒元素

公司名称 第酒元素（天津）酒业销售有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 内蒙古自治区呼和浩特市玉泉区闻都世界城17F
座10楼1001

联系电话  18647382292

产品详情

酿造白酒低度酒研制

我国出口量白酒，如广东的“玉冰烧”酒，酒度在29.5度，很受东南亚一带消费者的欢迎。国外的蒸馏
酒酒度一般较低，在40 度左右，如果酒度超过43 度，原浆窖藏酒图片，则视为烈性酒。但是我国的白酒
，由于历的原因，以及本身的一些特点，酒度往往在55度以上时，酒的香味才较好。大多数白酒的酒度
在60度左右。酒度高的酒对人的健康有什么影响呢？我们知道，呼市窖藏原浆酒，人的，可以分泌一种
酶，叫“脱氢酶”，这种酶，可以将酒精（乙醇）分解掉，酒精就不会积累，人就不会酒精，酒量大的
人，往往是这种酶的分泌量较多，滴酒不沾的人，往往是不能分泌这种酶，故酒精。

据报道，我国人口中，酒量较小的比例较大，原因是有些人的体内不能分泌这种酶，或这种酶的分泌量
少。故不能适应高度白酒。这对饮酒者的健康不利。低度白酒的研制势在必行。低度白酒的生产方法主
要有两类：一种是先将选择好的酒基单独加水降低酒度，澄清后，按一定的比例勾兑、调味、贮存、过
滤。另一种方法是先按高度酒的生产方法进行勾兑、调味，然后加水降度、澄清、贮存、过滤。由于低
度酒酒精度较低，一些芳香性的成份较难溶解其中，容易产生混浊的沉淀。故要进行“除浊”处理，将
混浊的颗粒去除掉。另外，降低酒度所用的水也要经过处理。

 

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

 



制造白酒机械化生产环节

机械化生产：从古代到本世纪四十年代，白酒的生产都是人工操作，窖藏原浆酒价格，劳动强度非常大
，如踏曲、翻曲、粉碎、酒醅的入窖和出窖都是靠人力。新中国成立后，在白酒生产的机械化方面作了
大量的探索。在许多方面已经实现了机械化生产，如用粉碎机代替了牲畜拉磨，将蒸馏器的“天锅”改
为冷凝器，免去了人工经常换水。大曲的踏制改为曲坯成型机，人工推车送料改为皮带输送或桁车抓斗
。陶坛贮酒也改为大容器贮酒，减少了酒的损耗，还减轻了工人的劳动强度。白酒的包装设备也普遍实
现了洗瓶、灌装、压盖、贴标流水线。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

 

中国白酒

白酒以、双沟酒、郎酒为代表，属大曲酒类。其酱香突出，幽雅细致，酒体醇厚，回味悠长，清澈透明
，色泽微黄。以酱香为主，略有焦香（但不能出头），香味细腻、复杂、柔顺含泸（泸香）不突出，酯
香柔雅协调，先酯后酱，酱香悠长，杯中香气经久不变，空杯留香经久不散（有“扣杯隔日香”的说法
），味大于香，苦度适中，酒度低而不变。

相传夏禹时期的仪狄发明了酿酒。公元前二世纪史书《吕氏春秋》云:"仪狄作酒"。汉代刘向编辑的<<战
国策>>则进一步说明:"昔者，窖藏原浆酒厂家，帝女令仪狄作酒而美，进之禹，禹饮而甘之，日:`后世必
有饮酒而之国者。"遂疏仪狄而绝旨酒"(禹乃夏朝帝王)"。史籍中有多处提到仪狄"作酒而美"、"始作酒醪"
的记载，似乎仪狄乃制酒之始祖。一种说法叫"仪狄作酒醪，杜康作秫酒"。这里并无时代先后之分，似
乎是讲他们作的是不同的酒。杜康作秫酒，指的是杜康造酒所使用的原料是高梁。可以说仪狄是黄酒的
创始人，而杜康则是高梁酒创始人。 

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

 

原浆窖藏酒图片-呼市窖藏原浆酒-第酒元素由第酒元素（天津）酒业销售有限公司提供。““贡此时”
白酒500ml,“干杯青春”白酒125ml,”就选第酒元素（天津）酒业销售有限公司（www.djysu.com），公司
位于：内蒙古自治区呼和浩特市玉泉区闻都世界城17F座10楼1001，多年来，第酒元素坚持为客户提供好
的服务，联系人：张经理。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。第酒元素期待成为您
的长期合作伙伴！
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