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产品名称 绿色有机蔬菜销售 河南绿色有机蔬菜
【紫丰农产品】

公司名称 当阳市紫丰葡萄种植专业合作社

价格 面议

规格参数

公司地址 河南郑州万邦水产品批发市场

联系电话  15037188398

产品详情

绿色有机蔬菜

那里的蔬菜批发比较便宜?来紫丰。对于应季蔬菜首先当选萝卜，不但价格便宜而且营养含量高。各种果
蔬批发新鲜而且价格便宜。

这些天去买菜，看到最多的蔬菜就是萝卜了。有白萝卜、青萝卜、青皮红萝卜、白皮青萝卜等等，萝卜
的颜色可真是太多了。冬天就是吃萝卜的季节嘛，最起码在其他的季节是看不到这么多颜色的萝卜的。
萝卜属于冬季的应季蔬菜，这个季节的比其他季节里面都要好吃，特别是霜冻过后的萝卜，口感上更加
的香甜。

萝卜好吃，不光食材本身好吃，而且常吃萝卜对身体还是很有好处的。 因为萝卜有很多功效，能消积滞
、止咳化痰、除燥生津、清热懈毒、利便，助消化。萝卜属于性凉的蔬菜，冬季在吃多了油荤之后，多
吃一些萝卜还是很不错的呢！

绿色有机蔬菜种植商

      现在都提倡绿色食品，安全，环保，健康生活。对于有机蔬菜的保存储藏，紫丰农产品采用涂
膜保鲜法，保持果蔬的色香味俱全同时也延长其保存的时间

        涂膜保鲜法是樱桃保鲜的重要方法之一，发展也非常迅速。涂膜处理能增加果实表面的光亮
度，改善其外观，提高商品的价值。涂膜能够防止果实气体交换，降低呼吸强度，从而减少其营养物质
的消耗，减少水分蒸发造成的损失。由于有一层薄膜保护，可以明显地减少病原菌的侵染而避免果实腐
烂，从而更好的保持果实的营养价值及色、香、味、形，延长果实的货架寿命。



紫丰农产品对于产品采摘和储藏都有严格要求，采前处理采前处理有利于提高果实的耐贮性，采后预处
理果实采收后应及时预冷，以释放田间热，降低呼吸强度，避免造成积热和烂果。有助于果蔬的储藏。

 采前处理采前处理有利于提高果实的耐贮性，采前1周左右喷0.2%～0.3%的氯化钙可以减轻果实的分级
包装褐变和脱柄，喷1000～1500倍克菌丹、托布津等可防治灰星病、炭疽病、黑斑病等。

  在采收后无论鲜销，还是加工，其采收方法都是一致的。果蔬的成熟期不一致，在采收时应该分期
分批进行，时间在晴天的上午9时以前或者下午气温较低、无露水的情况下采收。采收后进行初选，剔除
病烂果、裂果和碰伤果。采摘后不能在太阳的直射下放置。这样不仅影响果实的贮藏寿命，而且也有损
于其商品质量，从而影响其经济效益。

 采后预处理果实采收后应及时预冷，以释放田间热，降低呼吸强度，避免造成积热和烂果。
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