
楚雄奶茶培训 奶茶培训价格 米雪食品

产品名称 楚雄奶茶培训 奶茶培训价格 米雪食品

公司名称 重庆米雪食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 重庆市巴南区界石镇石佛路耐德工业园金工坊内
11、12幢

联系电话  19923805167

产品详情

重庆米雪公主是专业从事饮品行业加盟培训的企业

重庆米雪食品有限公司以营养与新鲜为主，是一家专注于饮品开发、制作、原物料生产及经营为一体的
综合型商业服务有限公司。为广大有志于在饮品行业里发展的爱好者，提供开店所需事务咨询服务平台
。为更多的饮品创业经营者提供全国专业有效的系统创富服务。本公司所有推出的服务项目和系列产品
都经过公司直营店进行多次市场试验，奶茶培训技术，得到众多饮品消费者的认可。公司对饮品店的营
运管理模式引进了多方位系统创富管理经营模式，真正的让合作伙伴放心、信赖、轻松、安全创富。本
公司本着“诚信、务实、双赢、进取”的精神，与我们的合作加盟商携手共创美好明天。

米雪食品拥有自己标准化的厂房、新品研发操作室，并且拥有一批年轻的、全力投身于食品行业的专研
食品研发人才，我们定期派人了解时尚饮品市场的发展方向，综合中国本土化、研发出适合大众的新品
饮料，米雪食品不仅创造了企业自身的发展，楚雄奶茶培训，更决定了加盟商的发展，我们深知自己的
责任，力求每个加盟店健康有利的发展。米雪食品将与更多全力于投身饮品行业的朋友携手共进、共开
财富之门，共走健康之路！

重庆奶茶原材料批发-芒果沙冰的做法

说到沙冰（也叫冰沙），很多人可能都没有听说过，或者只听说过刨冰之类的，奶茶培训价格，其实沙
冰才是夏天真正的美味！刨冰的口感及制作方法略显粗糙，而沙冰不仅口感上非常细腻，关键是原料采
用新鲜的水果制作而成，营养又美味哦！



先说个最常见的芒果沙冰的做法，准备材料：

1、主料：新鲜的芒果2斤

2、柠檬半个（青柠檬、黄柠檬都可以）、糖200克、纯净水700ML

OK，开始制作了

第壹步，将准备好的2斤芒果去皮，将肉取出

第二步，半个柠檬的汁一起搅拌

第三步，用沙冰机打成泥状

第四步，200克糖和200ML的水做成糖水，加到芒果泥里面

第五步，将余下的水也倒进去，继续搅拌，并放入冰箱冷藏

最后，将在冰箱里冷藏的芒果冰拿出来，发现已变成半固体状了，加入蛋白糖霜搅拌均匀，奶茶培训哪
里好，继续冷冻，过段时间拿出来吃吧，太棒了！

方法一：

1、雪克杯装150克冰块（约一平冰铲）

2、加入25ml的果糖

3、倒入伯爵奶茶半成品至雪克杯刻度线处（约180ml)

4、雪克后倒入至成品杯中，封膜奉客

注意：如果奶茶中需要添加其他物料，则雪克时，倒茶至雪克杯的8分满的位置。

方法二：

1、雪克杯中放入30克植脂末

2、倒入闷泡后的伯爵红茶茶底180ml（热）

3、搅拌均匀

4、加入25ml果糖

5、加入冰块至雪克杯满（或者8分满位置）

6、雪克后倒入至成品杯中，封膜奉客

楚雄奶茶培训-奶茶培训价格-米雪食品(推荐商家)由重庆米雪食品有限公司提供。重庆米雪食品有限公司



（www.mxgzyp.com）在其它这一领域倾注了无限的热忱和热情，米雪食品一直以客户为中心、为客户创
造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌。相关业
务欢迎垂询，联系人：徐经理。同时本公司（www.023xmpx.com）还是从事重庆小面加盟，重庆冒菜加
盟，重庆酸辣粉加盟的服务商，欢迎来电咨询。
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