
青海鸡翅油炸设备 顺业食品机械

产品名称 青海鸡翅油炸设备 顺业食品机械

公司名称 诸城市顺业食品机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 诸城市密州街道陈家林工业园

联系电话  15725227797

产品详情

连续油炸机主要特点：

连续油炸机主要特点： 

1、 全程油温自动控制，温度从0&mdash;230度可随意设定，适合炸制各种工艺要求的食品。 

2、可以根据客户要求增加循环过滤装置，可以实现边循环，边过滤，边油炸 

3、循环过滤油炸线，和普通油相比，更节省食油。延长食油的使用周期，没有炭化油的产生，节约用油
50%，半年就可收回设备投资 nbsp; 

4、使用此油炸机工艺生产的食品光洁度好，色泽鲜艳，产品质量档次明显提高，并且解决了油炸食品酸
化超标问题 nbsp; 

5、采用该油炸设备，在油炸过程中产生的食品残渣可通过真空过滤罐将残渣收集到过滤罐中，方便清洗
，这样既达到了过滤油的作用，而且不浪费油。 

 6、一机多用，无须换油可炸多种食品，无油烟，不串味，省时环保。与普通油炸机相比本机炸过的食
品不含重金属及其他对人体有害的物质。 

7、先进的机械传送和变频调速系统，使该设备适用于炸制各类食品（如豆腐、分割肉、肉饼、丸子、鸡
柳、锅巴、鱼类等）。 



8、先进高效的加热系统，油池采用保温技术，既节约能源，鸡翅油炸设备公司，又提高了工作效率。降
低了单位成本。油水分界面部分采用通风管散热，青海鸡翅油炸设备，大大延长了炸油的使用寿命。对
油的上层部分进行加热，下层冷却，防止水温过高、沸腾。油水分别排放，更便于清渣换油。 

9、双层网带，避免产品漂浮，使食品炸制更加均匀。 

10、可以将网带自动提起，方便清洗，大大提高了工作效率，减少了人工劳动强度，而且干净卫生。鸡
翅油炸设备 

油炸机的原理鸡翅油炸设备

油炸锅的操作流程

1、开机前准备

1）油炸机电源必须接“漏电保护器”，鸡翅油炸设备多少钱，油炸机机体必须接好“接地线”。

2）导热油炉提前30分钟启动后，打开油炸机主电源开关。

3）启动油炸机上升按钮，检查网带，刮渣轴承等各传动部位。

4）检查机内无异物，无积水。

5）正确安装滤油纸，并调整确保运行正常。

6）检查油炸机外围管路，循环系统。

7）按下降按钮将油炸机复位。

2、开机

1）油炸机加油至不粘锅以上即可，按下配电柜上的加热电源控制开关。

2）设定油炸机油温参数，打开刮渣控制电源及滤油，循环泵系统。

3）待油温升至150℃以上启动Ａ网带，Ｂ不粘锅及补油电源控制。

4）生产结束时，提前10分钟通知油炉关闭加热系统，并通知制冷停冷。鸡翅油炸设备

3、清洗

1）关闭加热系统，补油系统。

设备的优势：

    根据市场不同、设备尺寸不同、板材价格浮动等变化，仅供参考，具体价格来电咨询。设备可
根据加工车间、使用位置、摆放位置等不同，呈“一”字型或“L”型设计，成套设备订购我公司派设计



人员现场规划、指导，鸡翅油炸设备供应商，使设计的产品符合客户使用要求和习惯，节省人工和成本
，使利益大化，减少不必要的投资。 

    采用了先进高科技温控仪，能够很好的监督控制油温，让油温保持在所需的温度，不必担心油
温过高或高低导致的油炸食品品质受到影响，而且在更大程度上节约了成本，巧妙的设计，精心的设计
，是食品厂家必备的油炸设备。

设备的注意事项：

1、江西花生巴油炸流水线，电加热油炸流水线的加热管使用一段时间后表面会产生一些杂物，应及时清
理。

2、对油炸机的表面也常清洗，否则积累过多的残渣容易引起高温或火灾。

3、全自动油炸机通电前必须向炉体内加油，以防烧坏电热管。

售后服务承诺：

1、设备安装以及调试现场

    供方负责设备指导安装调试，在接到需方调试通知后，供方在24小时内将立即安排人员对设备
进行调试。

2、操作人员培训鸡翅油炸设备

青海鸡翅油炸设备-顺业食品机械(推荐商家)由诸城市顺业食品机械有限公司提供。诸城市顺业食品机械
有限公司（www.shunyejixie.com）是一家从事“蔬菜清洗机,风干机,油炸机,全自动油炸机,肉制品加工设备
”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“
诸城顺业食品机械,诸城顺业机械”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使顺
业食品机械在果蔬加工设备中赢得了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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