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产品名称 云南不锈钢厨具 火雍厨具 云南不锈钢厨具厂家

公司名称 云南火雍厨房设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 云南省昆明市前兴路新时代电器城2幢13号

联系电话  13658817007

产品详情

酒店厨房设备设计方案

酒店及宾馆的餐饮部门中合理设计厨房布局设备排放极为重要。一个理想的设计方案，不但可以让厨师
与相关部门人员密切配合，而且为制作美味佳肴提供了良好舒心的环境。顾客也因此能得到更好的服务
，并不断提高顾客回头率。反之，一个粗制滥造的设计，可能由于设备、器具安排不合理，造成厨师使
用时不顺手，无法挥洒其烹饪技术而影响出品质量，时间长后必然影响到餐馆或酒店的声誉。

云南厨房设备，昆明厨房用具，就找云南火雍厨房设备有限公司。我公司从设计，到工艺，生产，质量
管理，提供优质的和满足顾客需求的产品意识始终贯彻如一，从而确保了产品的高性能，经济性，美观
大方等特征。更优质的厨房设备、厨房用具，就找火雍厨具。

商用厨房设备如何设计

√洗碗间传输要方便

洗碗间的设计与配备得当，可以减少餐具破损，保证餐具洗涤及卫生质量，在设计时应处理好以下几个
方面：

1.洗碗间应靠近餐厅、厨房，云南不锈钢厨具价格，这样，既方便传递使用过的餐具和厨房用具，又减
轻传送餐具员工的劳动强度。当然在大型餐饮活动之后，用餐车推送餐具，也是必要的。



2.洗碗间应有可靠的消毒设施。餐具消毒后，再用洁布擦干，以供餐厅、厨房使用。

3.洗碗间通、排风效果要好。洗涤操作期间，均会产生水气、热气、蒸气。这些气体，如不及时抽排，
不仅会影响洗碗工的操作，而且会使洗净的甚至已经干燥的餐具重新出现水气，还会向餐厅、厨房倒流
。

因此，必须采取有效设计，切实解决洗碗间通、排风问题，云南不锈钢厨具批发，创造良好环境。

云南厨房设备，昆明厨房用具，就找云南火雍厨房设备有限公司。我公司从设计，到工艺，生产，质量
管理，云南不锈钢厨具，提供优质的和满足顾客需求的产品意识始终贯彻如一，从而确保了产品的高性
能，经济性，美观大方等特征。更优质的厨房设备、厨房用具，就找火雍厨具。

厨房设备维修

电磁炉设备出现问题后，要先切断电源，打电话让专业售后人员过来维修，切忌自己私自拆开维修。总
体的维修原则就是在自己不懂的情况下，不能乱拆卸，弄巧成拙，云南不锈钢厨具厂家，造成不必要的
损失，未过保修期的设备无论自己懂否，都不要拆卸，及时到找售后人员解决。商用厨房设备的维修比
较复杂，主要因为它涉及到的产品种类繁多，维修时有很多不利条件。它涉及到的产品包括灶具炉具系
列；工作台，水池等调理设备系列；和面机、切片机等炊事机械系列；烟灶、油烟净化器等排烟系统；
冰柜、消毒柜、开水器等制冷保温系列。商用厨房设备一般整体的厨房设备工程，因此，在维修时要兼
顾其整体安全性、协调性、美观等因素。所以，这类维修必须由专业人员进行操作。这些产品一般适用
于餐饮行业，为了不影响白天的正常营业，需要夜间施工。

云南厨房设备，昆明厨房用具，就找云南火雍厨房设备有限公司。我公司从设计，到工艺，生产，质量
管理，提供优质的和满足顾客需求的产品意识始终贯彻如一，从而确保了产品的高性能，经济性，美观
大方等特征。更优质的厨房设备、厨房用具，就找火雍厨具。

云南不锈钢厨具-火雍厨具-云南不锈钢厨具厂家由云南火雍厨房设备有限公司提供。“排烟系统,排烟设
备,电磁炉”就选云南火雍厨房设备有限公司（www.yncfsb.com），公司位于：云南省昆明市前兴路新时
代电器城2幢13号，多年来，火雍厨具坚持为客户提供好的服务，联系人：周经理。欢迎广大新老客户来
电，来函，亲临指导，洽谈业务。火雍厨具期待成为您的长期合作伙伴！
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