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真空滚揉机

可分为：小型真空不倒翁，自吸式真空不倒翁，自动真空不倒翁，唇型真空不倒翁，无真空不倒翁等类
型。整机采用SUS304不锈钢板制造，设计合理，结构严谨，操作简单安全，清洗方便，降低人工成本，
降低劳动强度，小型滚揉腌制机厂家，大大提高生产效率，更重要的是，在生产过程中淘汰了不少人。
由真空不倒翁因素引起的食品质量事故处于真空状态，小型滚揉腌制机报价，利用物理冲击的原理，让
肉块或肉馅在桶内上下，相互碰撞，小型滚揉腌制机优势，相互碰撞，从而实现抗保湿效果。酸洗液充
分被肉吸收，增强肉的结合力和弹性，提高产品的口感和横截面效果;可以增强保水性，提高产量;并且可
以改善产品的内部结构。 。

真空滚揉机的优势：

1、自动上料真空滚揉机 倾斜式真空滚揉机腌制液在原料肉内均匀吸收、快速腌制入味

2、增强肉的结合力，提高肉的弹性

3、保证肉制品的切片性，防止切片时产生破碎裂口

4、增加保水性，提高出品率



5、增加产品的柔嫩性和产品弹性、改善产品口感

6、可倾斜自动出料，多角度滚揉

7、设备配有一体式上料机或分体式上料机，上料彻底，节约人工。小型滚揉腌制机，小型滚揉腌制机优
势

滚揉机在真空和常压下交替进行的一种操作。外界气压的变化会让所处理的鸡肉、羊肉等肉类物料一张
一缩，从而使盐水渗透得更快，长春小型滚揉腌制机，从而缩短腌制的时间，让肉类的味道更好，色泽
更好看。下边就来给大家介绍一下真空滚揉机有哪些特点，真空滚揉机有如下特点：

  1、可以将肉类中的空气排出，避免在后续的加工过程中因受热而出现气孔；

  2、使腌制液在肉类原料中能够均匀吸收；

  3、肉类在真空能加快盐水渗透；

  4、保证肉类制品的切片性，避免切片时产生破碎裂口；

  5、增加肉类制品的保水性，提高产品的出品率，让产品的柔嫩性跟结构稳定性更好；

  6、能抑制需氧菌生长。小型滚揉腌制机，小型滚揉腌制机优势     

诸城迈瑞特(图)-小型滚揉腌制机优势-长春小型滚揉腌制机由诸城迈瑞特机械设备制造有限公司提供。“
真空包装机,果蔬清洗设备,巴氏杀菌设备,风干机”就选诸城迈瑞特机械设备制造有限公司（www.mrtjx.co
m），公司位于：山东省潍坊市诸城市北环路路南544号，多年来，诸城迈瑞特坚持为客户提供好的服务
，联系人：刘经理。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。诸城迈瑞特期待成为您的长
期合作伙伴！同时本公司（www.xxjbg.com）还是从事燃气搅拌炒锅，电加热炒锅，全自动行星搅拌炒锅
的厂家，欢迎来电咨询。
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