
干杯青春白酒 干杯青春 第酒元素 

产品名称 干杯青春白酒 干杯青春 第酒元素

公司名称 第酒元素（天津）酒业销售有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 内蒙古自治区呼和浩特市玉泉区闻都世界城17F
座10楼1001

联系电话  18647382292

产品详情

酿造白酒低度酒研制

我国出口量白酒，如广东的“玉冰烧”酒，酒度在29.5度，很受东南亚一带消费者的欢迎。国外的蒸馏
酒酒度一般较低，在40 度左右，如果酒度超过43 度，则视为烈性酒。但是我国的白酒，由于历的原因，
以及本身的一些特点，酒度往往在55度以上时，酒的香味才较好。大多数白酒的酒度在60度左右。酒度
高的酒对人的健康有什么影响呢？我们知道，人的，可以分泌一种酶，叫“脱氢酶”，这种酶，可以将
酒精（乙醇）分解掉，酒精就不会积累，人就不会酒精，酒量大的人，往往是这种酶的分泌量较多，滴
酒不沾的人，干杯青春，往往是不能分泌这种酶，故酒精。

据报道，我国人口中，酒量较小的比例较大，原因是有些人的体内不能分泌这种酶，或这种酶的分泌量
少。故不能适应高度白酒。这对饮酒者的健康不利。低度白酒的研制势在必行。低度白酒的生产方法主
要有两类：一种是先将选择好的酒基单独加水降低酒度，澄清后，按一定的比例勾兑、调味、贮存、过
滤。另一种方法是先按高度酒的生产方法进行勾兑、调味，然后加水降度、澄清、贮存、过滤。由于低
度酒酒精度较低，一些芳香性的成份较难溶解其中，容易产生混浊的沉淀。故要进行“除浊”处理，将
混浊的颗粒去除掉。另外，干杯青春白酒，降低酒度所用的水也要经过处理。

 

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

 



小郎酒白酒体介绍 

首先，小郎酒基酒采用酱、浓分型发酵生产和特殊储存的方式，实现了基酒工艺创新;

其次，小郎酒采用传统酱香生产工艺生产、多年储存的酱香陈酒、香气优美的多粮浓香、口味绵甜的单
粮浓香等进行酒体设计，实现了酒体设计创新;

第三，干杯青春产于哪，小郎酒酒体上对各种酸、酯、醇、醛、酮等香味物质进行搭配，以达到的口感
平衡状态，形成一个和谐复合香气体系，使产品幽雅舒适、绵甜净爽，实现了香味物质成分的搭配创新; 
第四，小郎酒后期采用特殊处理技术，在加冰或混饮而不改变酒体的基本风格和属性上，让产品有了更
多的饮用方式。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

 

酿造白酒后处理技术

陈酿法:贮存老熟，一般用陶瓷坛陈酿效果好.

勾兑：这是决定酒质的重要环节，以往都是由富有经验的老师傅担任这项工作。现在利用计算机的勾兑
技术也正在研究发展之中。

配加混合香酯(新工艺白酒)的研究：现在能够生产混合香酯。这是以硫酸为催化剂，将酒精和醋酸人工
合成为，用酒精和脂肪酸合成相应的脂肪酸酯.然后蒸馏分馏，净化处理后，进行毒性实验，干杯青春哪
家好，证明无毒，可供食用，于是进一步制成混合各酯分的"混合香酯"，作为调香剂加入到一般质量的
白酒中。可提高白酒的质量。

酒香气成分的研究：白酒中的香气成分极为复杂，除了酒精（乙醇）之外，还含有数百种化学成分。白
酒中的主要成份分为四大类：醇类物质、酯类物质、酸类物质和醛酮类物质。不同香型的白酒，其主体
香气成分是不同的。如汾香型白酒中，是的香气成分，乳酸乙酯的含量约为含量的30%，而己酸乙酯的
含量较低。泸香型白酒中，主体香成分是己酸乙酯及适量的丁酸乙酯。而米香型白酒中的乳酸乙酯的含
量比的含量较高。

 

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

 



干杯青春白酒-干杯青春-第酒元素(查看)由第酒元素（天津）酒业销售有限公司提供。行路致远，砥砺前
行。第酒元素（天津）酒业销售有限公司（www.djysu.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略
伙伴，更矢志成为果露酒具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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