
果葡糖浆产量 富舜新材料 长治果葡糖浆

产品名称 果葡糖浆产量 富舜新材料 长治果葡糖浆

公司名称 山东富舜新材料科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 济南市天桥区铜元局前街11号院内幢号119房屋
二层2026室

联系电话  18668970119

产品详情

由于果葡糖浆的甜度与蔗糖相当，又有其特性，所以它的应用领域较蔗糖广泛；蔗糖在酸性条件下会发
生水解反应，转化成果糖和葡萄糖，工业上称为转化糖。不但在食品工业、上广为应用，工业、家庭调
味品、日用化工等方面都有应用。在所有应用中，食品工业是主要应用领域。果葡糖浆在食品工业中的
应用如表所示：果葡糖浆在食品工业中的应用用途 食品名爽口、清凉、甜度
碳酸饮料、果汁饮料、冰淇淋、酸牛奶、各类冷食品等渗透性、贮存性
果脯、蜜饯、水果、罐头、果酱等发酵、保湿性 蛋糕、夹心糕点、面包等控制结晶
冰淇淋、软糖果等溶解度 葡萄酒、苹果酒、果露酒、黄酒、汽酒、香槟酒等直接吸收性，风味好
咳必清、枇杷露、药酒等

温度越低，果葡糖浆用量，果糖的甜 度越高，味道越甜美可口。所以在制作冷饮的时候，果葡糖浆更受
厂家的青睐。因为果糖的保湿效果好，并且酵母利用果糖和葡萄糖的发酵速度最快，所以果葡糖浆可以
用在面包制作上，这样会使面发酵时间缩短，果葡糖浆厂家，发酵的质量好，口味和使用 蔗糖是一样的
。果葡糖浆的优点，主要来自于其成分组成中果糖，并随果糖含量的增加更为明显。而良好的保湿性能
可以上面包在制作好之后，延长面包松软的口感， 增加保鲜时间

山东富舜新材料科技有限公司座落在美丽的“泉城”济南。公司是集化学科研、开发、生产、销售、服
务为一体的综合型企业。我公司的员工具有较强的责任感。经过多年的发展，长治果葡糖浆，现已形成
添加剂、阻燃剂、和化工助剂三大类上百个品种。

近年来，越来越多的国际流行学术刊物上发表了果葡糖浆对健康造成影响的报道，并且认为它是日益严
峻的肥胖问题的主要原因之一美国犹他大学曾做过一项研究，老鼠实验结果显示，食用果葡糖浆的母鼠
，果葡糖浆产量，死亡率比食用一般糖分的母鼠高出1.9倍，生育幼鼠的数量也减少26.4%。研究团队表示



，上世纪70年代中期，美国掀起一股舍弃普通糖分、改用果葡糖浆的风潮，这个改变刚好与肥胖症在美
国开始盛行的时间发展吻合。中和糖化液转入中和桶进行中和，开始搅拌时加入定量废炭作助滤剂，逐
步加入10%碳酸钠溶液中和，当ph为4。

果葡糖浆产量-富舜新材料(在线咨询)-长治果葡糖浆由山东富舜新材料科技有限公司提供。山东富舜新材
料科技有限公司（shandongfushun.1688.com）实力雄厚，信誉可靠，在山东 济南 的其它等行业积累了大
批忠诚的客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将引领富舜新材料和您携手步入辉煌，
共创美好未来！同时本公司（www.shanlichun88.cn）还是从事液体山梨醇，山东固体山梨醇，工业级山梨
醇的厂家，欢迎来电咨询。果葡糖浆无色无臭，常温下流动性好，使用方便，其大优点，来自于成分中
的果糖，并随果糖含量的增加更为明显。
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