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产品名称 焦糖瓜子加工配方 五色田现场操作教学
淮盐花生加工配方

公司名称 南阳五色田食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省郑州市华南城B11区

联系电话 15236050777 15236050777

产品详情

做坚果炒货新项目找五色田把握机会！20年丰富多彩工作经验中国技术专业坚果炒货休闲娱乐食品加工
技术资询南阳市五色田坚果炒货食品类研究室精益求精油炸花生米技术性，酒鬼花生米技术性（香辣等9
个秘方），兴盛德麻辣花生技术性、黄飞红麻辣花生技术性、淮盐花生仁技术性、娘亲花生仁技术性、
鲜奶油花生仁、香酥黄豆技术性等坚果炒货技术性。        干果风干机依据不一样的商品形状分成
不一样的方式，关键有积放式、滚筒式、厢式、立式风干几类。今日人们关键来详细介绍一下下积放式
风干机。积放式干果风干机分成网积放式和板链条式。针对首l次应用干果风干机的盆友，必须把握下列
的专业知识。 

1、干果风干机的加温热原有蒸汽、高温导热油、纯天l然l气，客户依据必须开展挑选。 

2、选用超低温到高溫的层递风干，合理的降低原材料的营养元素损害少。 

3、原材料从进预料到进料，选用一面入料一面进料的方法，自动化技术实际操作，温控表操纵溫度，能
够依据顾客规定选用LC触摸屏操纵实际操作。 

4、机器设备与原材料触碰一部分所有选用不锈钢加工，确保干果原材料的颜色及食品卫生安全。 

5、干果风干机能够烤制多种多样干果原材料:葵瓜子、西瓜子、带壳花生、南瓜籽、面包粉、碧根果等
商品，能够依据顾客工业厂房规定开展独特订制，完全免费方案设计。

 6、规范的干果烘干线，占地小，有单面和双层风干机供顾客挑选。

做坚果炒货项目找五色田少走弯路！



20年丰富经验国内专业坚果炒货休闲食品加工技术咨询

南阳五色田坚果炒货食品研究所专业专注油炸花生米技术，淮盐花生加工配方，酒鬼花生米技术（麻辣
等9个配方），奶油花生米加工配方，兴盛德麻辣花生技术、黄飞红麻辣花生技术、淮盐花生技术、娘亲
花生技术、奶油花生米、香酥黄豆技术等坚果炒货技术。

杏仁 常食杏仁的冠心l病患者，竹炭花生加工配方，心绞l痛发生的几率要比不食者减少50%。杏仁有调
节胰岛素与血糖水平的作用，也是糖尿l病患者的食疗品之一。杏仁对预防更年期妇女骨质疏松也有一定
益处。

榛子 榛子中钙、磷、铁含量高于其他坚果。由于其营养丰富，味道甘美，自古以来人们就把它作为珍
果，榛子性平味甘，有补l气、健脾、止l泻、明目、驱虫等功效。

南瓜子 具有杀虫和治l疗前列l腺疾病的功效。研究发现，每天吃50克左右南瓜子可较有效预防前列l腺疾
病和前列l腺癌。南瓜子含有丰富的泛酸，泛酸可以缓解静止性心绞l痛，并具有降l压作用。但胃热病l人
宜少食，否则会感到脘腹胀闷。
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南阳五色田坚果炒货食品研究所专业专注油炸花生米技术，酒鬼花生米技术（麻辣等9个配方），兴盛德
麻辣花生技术、黄飞红麻辣花生技术、淮盐花生技术、娘亲花生技术、奶油花生米、香酥黄豆技术等坚
果炒货技术。

临床试用南瓜子仁治l疗血吸虫病，具有一定疗l效。治后大便复查，部分患者转为阴性。尤其对急性l病
例具有良好的退l热作用，据73例观察，服药1～5天体温即开始下降者占89%，在6～14天开始退l热坚果(5
张) 的占11%，体温降至正常时间为服药后6～34天；疗程结束后部分病例的肝l脾肿大、血象、肝功能、
心电图等变化均有不同程度的改善。而慢性l病例的病情则无明显改变。常用制剂:一去油粉l剂:每日全量2
40～300克，10岁以下儿童服半量，10～16岁服160～200克。二水浸膏:每毫升相当于生南瓜子仁4克。急性
l病例每日用180毫升，慢性l病例每扫服60毫升。儿童剂量按去油粉l剂推算。均以30天为一疗程。副作用:
服药初期可能有腹泻、恶心、食欲减退等反应，均较轻微，焦糖瓜子加工配方，不久即消失。浸膏反应
较粉l剂为轻。治l疗中有3例晚期病l人服药后黄l疸指数上升，停药后2例下降，1例仍继续上升而发生肝性
昏迷。故对晚期病例应慎重使用。藤本植物南瓜的种子。南瓜又名番瓜、饭瓜。我国各地均有栽培。夏
、秋季采成熟果实，剖瓜、收集种子，除去瓤膜，晒干或焙干。食用时多除去种壳，称南瓜子仁。

焦糖瓜子加工配方-五色田现场操作教学-淮盐花生加工配方由南阳五色田食品有限公司提供。南阳五色
田食品有限公司（www.wusetianyanfa.com）为客户提供“酒鬼花生配方,麻辣花生加工技术,多味花生配方
”等业务，公司拥有“五色田”等品牌。专注于技术合作等行业，在河南 南阳
有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：李双良。
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