
广东思麦儿食品 台式手抓饼加盟方式 台式手抓饼

产品名称 广东思麦儿食品 台式手抓饼加盟方式
台式手抓饼

公司名称 东莞市思麦儿食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 东莞市万江街道万江墟社区公园路39号二楼205

联系电话  13435705567

产品详情

因为自然环境或客观条件的影响，大体上属于不可抗力的外部因素造成食品污染或变质。主要表现在种
养殖源头污染、食品加工工艺和卫生条件落后、流通储运手段达不到保鲜要求等。比如，工业三废、城
市废弃物的大量排放，造成大面积的水土污染，使很多地方的粮食、饲料作物、经济作物、畜产品和水
产品等农产品(5.36，台式手抓饼加盟商电话，-0.12，-2.19%)的质量受到影响。另外，我国13亿多人口每
天消耗200万吨粮食、蔬菜、肉类等食品，众多的食品供应商具备典型的小生产者特征，在自身条件和外
部环境对于食品安全的诉求不高时，加工工艺和卫生条件难以符合安全标准。调查显示蔬菜在流通环节
的损耗平均达到20%左右。

石磨面粉，就是用传统石磨(石磨转速20转/分)加工出来没有任何添加剂的面粉。低速研磨，台式手抓饼
加盟方式，低温加工，不会破坏小麦中的营养物质，因此石磨面粉zui大程度地保留了小麦中的蛋白质、
面筋质、胡萝卜素、碳水化合物、钙、磷、铁、维生素B1.B2等各种营养物质，台式手抓饼哪里进货，特
别是石磨面粉中的胡萝卜素和维生素E是其它面粉的18倍。它的低速研磨特点又保持了面粉的分子结构，
无需任何添加剂，在煮面的时候，石磨面粉的面汤颜色呈淡黄色，而其它含有添加剂的面粉面汤颜色呈
白色。因此，石磨面粉保留了小麦的原汁原味，用石磨面粉制作的各种面食口感柔韧、麦香浓郁、营养
价值更高，是真正天然绿色的健康食品。

而传统石磨则是由上下两个经过千锤百炼、钎削斧刻的圆石做成，两扇都是具有一定厚度的大石块纯手
工所雕凿成扁圆柱形，在两扇圆盘凿出一道道斜纹，叫磨齿。石磨磨齿制作是一项专业性很强的复杂技
术，其合理、自然、科学的设计特征，必须要手工调制，它的角度、尺寸、间隙是一些现代化工具不可
替代的。

颜色略微发黄的原色面粉营养价值更高。原色面粉之所发黄是因为其中保留了大量的B族维生素，这对人
的神经系统及皮肤组织都大有益处。



有机食品是国标上对无污染天然食品比较统一的提法。除有机食品外，国际上还把一些派生的产品如有
机化妆品、纺织品、林产品或有机食品生产而提供的生产资料，包括生物、有机肥料等，台式手抓饼，
经认证后统称有机产品。某地特有的或特别著M的产品，一定要有历史，最好有文化内涵，特产食品很
受欢迎。东莞市思麦儿食品有限公司，多年专门生产手抓饼厂家，产品无论是从外包装设计原材料的选
购，加工等都极具特色。

广东思麦儿食品(图)-台式手抓饼加盟方式-台式手抓饼由东莞市思麦儿食品有限公司提供。东莞市思麦儿
食品有限公司（www.simaiersp.com）是一家从事“手抓饼”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为
本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“手抓饼,台湾手抓饼”品牌拥有良好口碑。我们
坚持“服务为先，用户至上”的原则，使思麦儿食品在其它中赢得了众的客户的信任，树立了良好的企
业形象。 特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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