
漯河徐福勤烧鸡 徐福勤烧鸡 徐福勤烧鸡供应商

产品名称 漯河徐福勤烧鸡 徐福勤烧鸡 徐福勤烧鸡供应商

公司名称 滑县徐福勤烧鸡有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 滑县新区烧鸡工业园

联系电话  18625866111

产品详情

新鲜的鸡肉肉质紧密排列、颜色呈干净的粉红色而有光泽，皮呈米色、有光泽和张力，毛囊突出。不要
挑选肉和皮的外表比较干，或者含水较多、脂肪稀松的鸡肉。鸡肉含有维生素C、E等，徐福勤烧鸡供应
商，蛋白质的含量比例较高，徐福勤烧鸡厂家，种类多，漯河徐福勤烧鸡，而且消化率高，徐福勤烧鸡
价格，很容易被人体吸收利用，有增强体力、强壮身体的作用。烧鸡又名熏鸡是中华传统风味菜肴。部
分烹饪方法是将涂过饴糖的鸡油炸，然后用香料制成的卤水煮制而成。

 

鸡肉：具有养血、滋养补虚，母鸡偏于补养阴血，用于老人、妇女产后虚弱、体弱多病者。公鸡偏于温
补阳气，青壮年食之较为适宜。烧鸡又名熏鸡是中华传统风味菜肴。部分烹饪方法是将涂过饴糖的鸡油
炸，然后用香料制成的卤水煮制而成。

鸡蛋：用于养阴，益血安胎，和胃补脾，病后体虚，乳汁减少，治心烦不眠等。特点：百里飘香、皮儿
香肉也香、入口生津、回味无穷、香而不腻、色泽诱人。

 

早在公元前6世纪，古巴比仑就有吃鸡的记载。到了中世纪，鸡肉在欧洲逐渐普及，当时人们认为鸡肉易
于消化，是一种中性的食物。近代，鸡肉的食用越来越普及。在第二次世界大战期间。鸡肉曾跻身为美
国的主要肉类。在欧洲，主要吃鸡肉的人自1996年起已经比吃牛肉及素食的人多了。烧鸡又名熏鸡是中
华传统风味菜肴。部分烹饪方法是将涂过饴糖的鸡油炸，然后用香料制成的卤水煮制而成。

 

漯河徐福勤烧鸡-徐福勤烧鸡-徐福勤烧鸡供应商由滑县徐福勤烧鸡有限公司提供。行路致远，砥砺前行



。滑县徐福勤烧鸡有限公司（www.xfqyxzsj.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢
志成为其它具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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