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彭大顺日本豆腐机生产工艺：

1.打蛋：鸡蛋打入打蛋机，低速搅拌5～6分钟，务必使其均匀一致，同时搅打不可过于激烈，防止蛋液
中裹入过多气泡。然后过滤，防止蛋液中留存蛋壳。如果有脱气装置，可以再进行脱气，使蛋液中含气
量尽量小。

2.配料：凝固剂、盐等辅料干混合后，撒入30～40℃温水中，边撒边搅拌，然后继续搅拌5分钟。

3.混合：将凝固剂在不短搅拌下倒入蛋液中，并继续搅拌5分钟，使其混合均匀。

4.灌装、封口：用灌浆机将上述配制好的蛋液罐装到膨胀袋中，罐装务必饱满、密实，然后封口。

5.杀菌：将罐装好的膨胀袋放入95～100℃的沸水中，锅内温度一般会下降为70℃左右，此时迅速升温，
在15分钟内升温至90℃，产品应该放置在分层的杀菌篮中，每一层只放一层产品，不挤压堆在一起。

6.冷却：在90℃下（产品中心温度）恒温保持40℃，出锅后的膨胀袋迅速放入流动的冷水中浸泡2～3小时
，以使其迅速降温，冷却彻底后，装箱。

以上就是彭大顺日本豆腐机的生产工艺，按照上面的素鸡生产线生产工艺，色泽味美的日本豆腐就做好



了！

彭大顺全自动豆腐机显而易见的优势：

彭大顺全自动豆腐机是彭大顺豆腐机生产厂家在2017年研发的一种新款豆腐机，智能豆腐机，下面给大
家介绍一下全自动豆腐机的优势：

1.彭大顺素鸡生产线的工艺科学化和标准化：彭大顺豆腐机厂家对产品的质量，要制定产品蛋白质和水
分含量等含量的理化指标，对产品分批进行化验测定，废除单凭眼看、鼻闻、口尝和手摸等感官的旧办
法，确保产品质量和改善食品卫生。至于生产中的下脚豆渣残存蛋白质含量也要制度标准，用来测定大
豆蛋白质的提取，从而科学的指导生产。

2.彭大顺全自动豆腐机的生产机械化和自动化：从中国各城市的豆腐生产情况来看，手工操作逐渐减少
，以及初步实现半机械化和机械化。目前，素鸡生产线多钱一套运用比较广泛、比较成熟的，在制浆方
面有磨浆、煮浆、过滤熟浆和送浆等几道工序的各种机具，在成型方面已经有老豆腐成型机、内酯豆腐
包装、豆腐机器生产线。

3.彭大顺全自动豆腐机生产的豆制品品种多样化和包装化：大力发展花色多样、风味别致、适合不同人
群的豆腐是今后豆腐生产的发展方向之一。因为豆腐单一品种已经不能满足人们生活变化的需要，因此
必须增加品种，保持老品种，这需要各方面、各部门和各级领导的重视，生产出多种多样的豆腐以满足
人民生活水平提高的需要。

彭大顺全自动豆腐机厂家售后服务：

彭大顺全自动豆腐机厂家配有实地加工车间，可随到随学，现场试机，购机后由专业人员免费技术培训
，无论有无加工经验者均可熟练掌握，素鸡生产线多钱一套技术包教包会；

客户可以根据自己的需要在我厂定做制作豆腐机机型，对于不方便来厂的客户，我们也可提供豆腐机图
片，购机后签订合同；

彭大顺全自动豆腐机厂家承诺一年之内零配件损坏免费更换，终身维修机器；

公司免费包装机器，代办物流托运，让您的货物轻松到家；

对于公司售出制作豆腐机的运行状况、用户需求以及意见跟踪服务，出现问题由专业技术人员电话或上
门及时解决。

彭大顺全自动豆腐机厂家友情提示：

1、购买前一定要到厂家实地查看。

2、要quan面查看其豆腐机器的生产过程。

3、要有耐心，仔细观察豆腐机器的持久生产能力和操作繁简。

4、要认真、quan面、细致的查看素鸡生产线工人技术是否成熟。



5、要和厂方建立良好的沟通，方便其售后服务。
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