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红酒发酵桶产品始终优先

技术不断更新   产品始终优先

              山东一工酿酒设备有限公司酿酒技术服务中心

发酵桶设备详细说明：

发酵罐的容量由300-15000L多种不同规格。技术不断更新产品始终优先山东一工酿酒设备有限公司酿酒
技术服务中心发酵桶设备详细说明：发酵罐的容量由300-15000L多种不同规格。发酵罐体上设有米洛板
或迷宫式夹套，可通入加热或冷却介质来进行循环加热或冷却，发酵罐按使用范围可分为实验室小型发
酵罐、中试生产发酵罐、大型发酵罐等。发酵罐广泛应用于乳制品、饮料、生物工程、制药、精细化工
等行业，罐体设有夹层、保温层、可加热、冷却、保温。

山东一工酿酒设备有限公司——制酒设备有限公司是一家集制酒设备研发、生产、销售，酿酒设备公司
，葡萄酒储酒罐专业生产，酒曲厂为一体的企业！



山东一工酿酒设备有限公司

1.    观酒色（See）：红葡萄酒越年轻颜色越深，白葡萄酒越年轻颜色越浅。

2.    摇杯（Swirl）：轻摇酒杯，促使空气中的氧气与红酒接触，充分释放酒香。

3.    闻酒香（Smell）：把鼻子伸进杯中深深地闻一下，仔细辨别其中复杂的香气。

4.    吸入（Sip）：吸入约6~10毫升的红酒，葡萄酒储酒罐结构图，嘴张开成小“O”状，酒庄成套酿
酒设备评价，然后用嘴吸气，酒庄成套酿酒设备价格，让酒香扩散到整个的口腔当中，浙江葡萄酒储酒
罐，接着缓缓地咽下或吐出，确认红酒是否浓香、柔滑。

5.    品尝（Savor）：让舌头和口腔充分接触红酒，感受红酒的酸度、甜度、酒精度和丹宁感，山东一
工成套酿酒设备，还有回味是否持久。

                    山东一工酿酒设备有限公司提供传统固态技术，新工艺酿酒技术及各种酒
的勾兑，调配配套技术，酒糟科学养殖技术研发。

  产品质量可靠，售后服务周到，让你无后顾之忧。 

发酵罐的容量由300-50000L多种不同规格。

发酵罐按使用范围可分为生物发酵罐、啤酒发酵罐、葡萄酒发酵罐等。

发酵罐广泛应用于乳制品、饮料生物工程、制药、精线化工等行业，

罐体设有夹层、保温层、可加热、冷却、保温。  

罐体采用SUS304或316L进口不锈钢，罐内配有自动喷淋清洗机头，确保生产过程符合GMP要求。

我们秉承质量好，葡萄酒储酒罐多少钱，信誉高，价格实惠的经营宗旨为客户提供优良，彻底的服务。
 

欢迎拨打图片电话联系我们。。。

葡萄酒储酒罐结构图-山东一工酿酒设备制造-浙江葡萄酒储酒罐由山东一工酿酒设备有限公司提供。酿
酒设备厂家,山东一工酿酒设备有限公司专业生产,价格给你优惠,品质给你保证。山东一工酿酒设备有限



公司（www.jznjsb.com）是山东 潍坊 ,酒及饮料生产设备的翘楚，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新
发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在山东一工酿酒设备领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽
谈，共创山东一工酿酒设备更加美好的未来。
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