
西红柿牛腩面 品汇祥 武汉牛腩面

产品名称 西红柿牛腩面 品汇祥 武汉牛腩面

公司名称 湖北品汇祥餐饮管理有限公司业务部

价格 面议

规格参数

公司地址 武汉市硚口区丰硕路与南泥湾大道交叉口南100
米

联系电话  15527569177

产品详情

湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互惠互利、服务大众的理念，推出汉马哥
牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，公司全程扶持意志坚定、踏实肯干、吃苦耐劳、怀有梦想的创业者
！面条一种用谷物或豆类的面粉加水磨成面团，之后或者压或擀制或抻成片再切或压，或者使用搓、拉
、捏等手段，制成条状（或窄或宽，或扁或圆）或小片状，最后经煮、炒、烩、炸而成的一种食品。花
样繁多，品种多样。地方特色极其丰富，又如庆祝生日时吃的长寿面。好吃的面条几乎都是温和而筋道
的，将面食的风味发展到极1致。欢迎各位加入品汇祥餐饮，期待您的光临。

湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互惠互利、服务大众的理念，推出汉马哥
牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，公司全程扶持意志坚定、踏实肯干、吃苦耐劳、怀有梦想的创业者
！在不同朝代均有对面条之记载。由初期的东汉、魏晋南北朝、到后期唐宋元明清都有史料纪录。但起
初对面条之名称却不统一，牛腩面做法，除普遍水溲面、煮饼、汤饼外，亦有称水引饼、不托、馎饦等
。“面条”一词直到宋朝才正式通用；“面条”为长条形，花样却多不胜数，什么冷淘、温淘、素面、
煎面⋯⋯皆属“面条”；制面方法之多亦令人叹为观止，可擀、可削、可拨、可抿、可擦、可压、可搓
、可漏、可拉⋯⋯中华面条既属经济饱肚的主食，还可作登大雅之堂的上佳美食。据史录，很多达官贵
人均喜吃面，并会以面食招待贵宾。湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互惠
互利、服务大众的理念，推出汉马哥牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，公司全程扶持意志坚定、踏实
肯干、吃苦耐劳、怀有梦想的创业者！牛肉面的辅料也是调汤的一个重要组成部分。辅料萝卜片的做法:
绿萝卜均按日需量购进，以免糠心。做法是先将萝卜洗净，去其毛根和头尾，切成长形或扇形的片，放
入开水锅里焯一下，西红柿牛腩面，然后捞入冷水浸漂，武汉牛腩面，再入牛肉汤里煮，这样可以去其
异味，吃起来软硬适口。清汤牛肉面要达到色、香、味、形方面俱佳，牛腩面加盟，一碗成功的牛肉面
应该是一清（汤清）、二白（萝卜白）、三红（辣椒油红）、四绿（香菜、蒜苗绿）、五黄（面条黄亮
）。汉马哥牛肉面有严格的质量要求，用他的话说，就是“汤清亮，肉酥香，面韧长”。 西红柿牛腩面-
品汇祥(在线咨询)-武汉牛腩面由湖北品汇祥餐饮管理有限公司提供。湖北品汇祥餐饮管理有限公司（ww
w.hmg917.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍，力求提供好的产品和服
务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。品汇祥——您可信赖的朋友，
公司地址：武汉市硚口区丰硕路与南泥湾大道交叉口南100米，联系人：刘经理。
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