
全自动盐酥鸡油炸设备大鸡排油炸机

产品名称 全自动盐酥鸡油炸设备大鸡排油炸机

公司名称 诸城市梁源机械有限公司销售部

价格 280000.00/台

规格参数 板材:304
触摸屏:西门子
晶闸管:朝阳

公司地址 山东省潍坊市诸城市龙都街道孔戈庄三村（注册
地址）

联系电话  13793669235

产品详情

1、脆炸。将带皮的原料，一般是整只鸡、鸭之类的，先用沸水略烫取出，使外皮收缩绷
紧。并在表面上抹上饴糖，吹干后放入旺火热油锅内，不断翻动，并将热油灌人腹内，待
全身炸至淡黄色时，再将油锅端高人口，让原料在油内浸炸酥透再上人，待油温上升时取
出。

2、干炸。将生原料经过调料拌渍后，去水份，拌干团粉，炸焦。可使原料外酥脆，颜色
焦黄。

3、软炸。用形状小的块、薄片、长方条之类的原料挂糊后，在锅内油烧六成沸时下锅，
炸到外表发硬约八、丸成熟时捞出。
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