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产品名称 正宗滑州烧鸡怎么加盟 洛阳正宗滑州烧鸡
徐福勤烧鸡

公司名称 滑县徐福勤烧鸡有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 滑县新区烧鸡工业园

联系电话  18625866111

产品详情

鸡肉的注意事项：鸡肉性温，助火，不适合肝阳上亢及口腔糜烂、皮肤肿者食用。公鸡肉的温补作用较
强，属于阳性，比较适合阳虚气弱者食用：而母鸡肉则属阴，比较适合产妇、年老体弱及久病体虚者食
用。烧鸡特点：百里飘香、皮儿香肉也香、入口生津、回味无穷、香而不腻、色泽诱人。食用方法：即
食熟食品，冷藏味道更佳，不建议冷冻后加热食用（容易脱味）；手撕装盘，正宗滑州烧鸡加盟商，更
具美美食风情，洛阳正宗滑州烧鸡，味道更佳。

鸡肉的营养价值：鸡不同部位的肉营养成分有所差异。如维生素b和尼克酸，后者能起到一定的降低胆固
醇的作用;鸡翅膀含有较多脂肪，想进补得人可以吃一些鸡翅膀;一般来说，老鸡的脂肪含量高于仔鸡;鸡
肝中的胆固醇很高，与猪肝的含量基本接近，正宗滑州烧鸡怎么加盟，胆固醇高的人不要多吃。烧鸡特
点：百里飘香、皮儿香肉也香、入口生津、回味无穷、香而不腻、色泽诱人。

鸡肉的营养：中医认为，鸡肉性平、温，味甘，入脾、胃经：可补精填髓。用于虚劳瘦弱、中虚食少、
产后乳少、小便频数、泄泻头晕、心悸、消渴、水肿、耳鸣等症状。鸡肉含有维生素C、E等，蛋白质的
含量比例较高，种类多，正宗滑州烧鸡价格，而且消化率高，很容易被人体吸收利用，有增强体力、强
壮身体的作用。烧鸡特点：百里飘香、皮儿香肉也香、入口生津、回味无穷、香而不腻、色泽诱人。

正宗滑州烧鸡怎么加盟-洛阳正宗滑州烧鸡-徐福勤烧鸡(查看)由滑县徐福勤烧鸡有限公司提供。滑县徐福
勤烧鸡有限公司（www.xfqyxzsj.com）位于滑县新区烧鸡工业园。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前
徐福勤烧鸡在其它中享有良好的声誉。徐福勤烧鸡取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达
到了一个新的高度。徐福勤烧鸡全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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