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 诸城国邦机械有限公司，先进的真空油炸机油炸温度低于95℃，避免了上一代真空油炸（80～120℃）
温度过高产生废油的问题。由于真空油炸温度较低，用电作为加热手段是不可取的，会因高温产生大量
的废油，这在果蔬脆片设备行业标准内有明确规定。

  我国果蔬资源十分丰富，发展果蔬脆片的生产有着极大的优势，它是我国发展优质、创汇农业的一条
新路。

  为确保贵公司设备达到最理想的运转效果，也为了节约我公司的维修费用，低温真空油炸机加工设
备多少钱，在保修期内保证定期派有专业技术人员对产品进行检修和保养。

  当设备出现故障，我方接到贵公司通知后，及时作出调动安排赶到现场维修，低温真空油炸机加工
设备，保证设备的正常运转。

 

  真空油炸机概述：

    加热、油炸、储油、脱油、脱水、油过滤一体化设计，在真空下连续性完成，产品含油量低，产



品处于负压状态，在这种相对缺氧的条件下进行食品加工，可以减轻甚至避免氧化作用（例如脂肪酸败
、酶促褐变和其他氧化变质等）所带来的危害。

   在负压状态，以油作为传热媒介，食品内部的水分（自由水和部分结合水）会急剧蒸发而喷出，使
组织形成疏松多孔的结构；

我们公司是研发、制造、生产、销售为一体、具有综合实力的企业，年销量居行业名列前茅。 诸城市国
邦食品机械有限公司，本着诚信经营的原则，以“诚信为本、质量先行、服务保障”为宗旨。做到安装
、调试、售后服务一条龙。

   我们坚持不懈努力为客户提供优质的产品和出色的服务，从最初的咨询、设计到安装、调试、培训
，我们力争从各个方面满足客户的需求。
优质的产品、完善的服务、良好的信誉成为我公司成功的要素。

真空低温油炸脱水设备较理想的模式，低温真空油炸机加工设备哪里卖，其基本结构要素包括以下四点
：

1、具有较高效率的真空设备，即能在短时间内处理大量三次蒸汽并能较快建立起真空度不低于0.092Mpa
的真空条件。高品质的设备配有二级真空系统，低温真空油炸机加工设备价格，同时配有高效的水蒸汽
捕集系统

2、尽量具有机内脱油装置，这样在真空条件下进行脱油，可避免在真空恢复到常压过程中，油质被压入
食品的多孔组织中，以确保产品含油量较低

3、具有较大装料量的高密闭性的真空油炸釜，（要有与装料量相匹配的蓄油量和换热面

积，升温迅速而稳定）

4、具有油炸温度、油炸时间，脱油时间，针对不同物料油炸方式等参数的自动控制装

置，避免人为因素造成产品质量的不稳定。

低温真空油炸机加工设备价格-诸城国邦机械由诸城市国邦机械有限公司提供。诸城市国邦机械有限公司
（www.shandongguobang.com）拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。
我们公司是全网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后
的合作愉快！同时本公司（www.jcfgjsb.com）还是从事酱菜风干机设备，食品风干机设备，调味品风干
机厂家的厂家，欢迎来电咨询。
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