
东营营养粥技术培训，营养粥技术学习

产品名称 东营营养粥技术培训，营养粥技术学习

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

                    东营营养粥技术培训，营养粥技术学习001

 现在内心有创业想法的年轻人还是挺多的，因为他们都不想受公司老板的控制，而且公司里的工资也
不是很高，现在饮食行业赚钱还是挺容易的，没有任何经验都没有关系，认真学习一段时间都是可以学
会的，所以学会赶紧开一家小店吧，你们就能够开开心心的赚钱啦。梦想在心中点燃，创业在脚下实现
。创业遇难题，找膳学派全搞定

     粥作为中国老百姓较喜欢的食品之一，有着广泛的群众基础和广大的消费群体。粥味道鲜美，营
养丰富。喝粥既能滋养肠胃，又能滋润肌肤，既不会增加消化系统的负担，又不会导致身体肥胖。是现
代人生活中不可缺少的一部分。品香园餐饮煮粥的诀窍就在于原料的准备、食材料的搭配以及掌握好用
量、火候。不同的谷物与不同的蔬菜、肉食、海鲜、果品，按不同的时间、不同的季节可以搭配出多种
粥。

    膳学派小吃培训学校具有20年的经营经验，师傅会把所积累的成功的、有特色的好项目毫不保留的
教给你，让你不再走弯路，让你一次成功。这些经验也许你用钱也难买到，膳学派小吃培训真诚做人，
用心服务，让你在餐饮行业中成为精英，让你天天赚，月月赚！

     大多数人煮粥时习惯将所有的东西一股脑全倒进锅里，品香园百年老粥店可不这样做。粥底是粥
底，料是料，分头煮的煮、焯的焯，较后再搁一块熬煮片刻，且绝不超过10分钟。这样熬出的粥品清爽
不浑浊，每样东西的味道都熬出来了又不串味。特别是辅料为肉类及海鲜时，更应粥底和辅料分开。

营养粥的经营优势：

一、产品优势：特制秘方，四大系列，让品牌更有竞争力，让消费群体不断增加。

二、市场定位:大众消费，营养健康更美味。



三、培训系统：自己动手操作，理论与实践相结合的教学模式。

四、开店方案：会传授开店方面的知识，经营方面的策略。

五、后期服务：学成之后有什么问题都是可以直接来电询问，免费技术升级。

   膳学派结合现代人们生活消费水平，现推出了几十种粥的做法，可供开粥铺的学员自由选择，较好
的口味，较低的学费，赶快来膳学派小吃培训学校学习一系列滋补营养粥的做法，开一家粥铺，小本创
业，轻松致富!

膳学派营养粥培训种类：小米南瓜粥 、小米绿豆粥 、胡辣汤 、黑米粥、八宝粥、玉米粥
、银耳粥、皮蛋瘦肉粥、时蔬粥 、香菇蔬菜粥、红枣黑米粥、银耳莲子粥 、蜜枣山药粥、玉米南瓜粥
、红枣银耳南瓜粥、大麦粥 、豆沫、油茶 、豆腐脑、羊肉汤 、油饼母鸡汤 、馄饨、
五谷豆浆、粉浆面条

想学习各种小吃可以加我的微信号，上面的电话都是可以加我的微信，朋友圈有老师现场教课视频及照
片，您可以先加我们，提前对我们的培训情况多些了解。
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