
长治休闲零食 河南省天亿源食品公司 休闲零食批发

产品名称 长治休闲零食 河南省天亿源食品公司
休闲零食批发

公司名称 河南省天亿源食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省濮阳市清丰县产业集聚区（文化北侧人和
大道东侧）

联系电话  13033999811

产品详情

微生物标准 包括一般微生物或病原体微生物。所关注的具体微生物体类别应依照具体的原料，所需进
行处理的步骤也将随之变化。

温度标准 确定原料是否可以在室温下保存，长治休闲零食，或者是否必须冷冻保存。确定特定原料的
高和低储存温度也很重要。例如，将奶酪置于4℃以下可能对维持原料稳定性很重要，休闲零食厂家，冻
结则可能导致破碎和粉碎。

保质期标准 即在特定温度下，原料保持可食用水平的最长时间。了解原料贮存稳定性的时间长度也有
助于企业确定所接收的原料的新鲜程度。

膨化食品的分类有哪些？按膨化加工工艺，膨化食品一般可以分为以下四类：

1. 直接挤压型膨化食品：以谷类、薯类或豆类等为主要原料，经挤压机挤压，在高温、高压条件下，利
用机内外的压力差，使产品膨化而制成。

2. 焙烤型膨化食品：以谷类、薯类或豆类等为主要原料，休闲零食批发，经焙烧、焙炒、微波等加热方
式膨化而成。  

3. 油炸型膨化食品：以谷类、薯类或豆类等为主要原料，经食用油煎炸膨化而制成。

4. 花色型膨化食品：以焙烤型或直接挤压型膨化食品为坯子，用油脂、酱料或果仁等辅料夹心或涂层而
制成



碳水化合物、蛋白质和脂肪一起被称为生物界三大基础物质，它主要有碳、氢、氧三个元素组成，而氢
与氧的比例为2:1，和水的比例一样，仿佛是碳和水的结合物，膨化食品休闲零食，所以称之为碳水化合
物。而自然界植物中碳水化合物主要存在形式是淀粉，比如大米中淀粉含量62%-86%，小麦中淀粉含量5
7%-75%。

淀粉化学通式是(C6H10O5)n，淀粉水解到二糖阶段为麦芽糖，完全水解后得到单糖，也就是葡萄糖。米
饭、馒头在咀嚼后会越来越甜，就是因为淀粉在唾液淀粉酶的作用下，逐步水解成麦芽糖和葡萄糖。

长治休闲零食-河南省天亿源食品公司-休闲零食批发由河南省天亿源食品有限公司提供。河南省天亿源
食品有限公司（www.tyysp.cn）实力雄厚，信誉可靠，在河南 濮阳 的膨化食品等行业积累了大批忠诚的
客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将引领天亿源和您携手步入辉煌，共创美好未来
！
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