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规格参数

公司地址 广州市番禺区都平街18号
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产品详情

广东通达厨房设备制造有限公司承接:酒店、餐厅、工厂、学校饭堂等企业单位厨房设备工程。让您体验
到管家式服务的周到与便利,在设计、生产、施工均高标准严要求，确保精益求精。如不锈钢厨房工程、
中西式厨房工程、厨房改造工程、厨房土建工程、厨房设备安装工程、厨房设备维修工程、电磁节能厨
房工程、厨房热水工程、
煤气管道工程、通风系统工程等各类工程设计、制作、安装、维修、一条龙服务。

1.从设计方面：我司根据客户的要求，通达设计师到现场与客户进行方案的沟通，并且现场测量厨房土
建的尺寸，达到图纸上的尺寸与现场尺寸一致，白云区厨房设备，根据国家的有关食品卫生防疫的规定
、厨房操作的流程、厨房设备的实用性、美观性、环保性等等来综合设计厨房方案，再根据客户的要求
和有关部门的要求来修改方案，厨房设备设计方案确定后，我司提供有关的厨房设备的材料清单及招标
文件给客户作参考，厨房设备设计，详细提供有关厨房其它相关的图纸（抽鲜风系统图、土建图、明渠
图、水电图、照明图、供气图）给客户，与客户的关有的各个施工单位进行技术交流。形成集酒店厨房
工程设计、制造、安装、维修到运营的一站式采购服务内容。

承接的工程和供应的产品设备器材，由专业人员安装，免费一年维修保养服务。

    在保用期内，若非人为因素而损坏，我司将提供免费维修、更换、退货服务；售后服务中心专职负
责处理顾客的咨询、投诉、保养及紧急服务；力求能解决客户的一切需要。

本公司主要生产环保排烟系列、厨房通风排烟设备系列、商用厨房设备系列、不锈钢炉具系列、酒店厨
房设备系列、不锈钢工作台柜系列、不锈钢厨房设备系列、冷冻冷藏设备系列、洗刷设备系列、酒店不
锈钢厨具系列、中央厨房设备系列、食品加工机械、烟灶及净化处理设备等。指令专业的售后服务班子
，定期走访用户、保障运行，体现高品质服务和质量。  



运营成本、厨房工作环境、员工身心健康与工作情绪、菜品质量、工作效率，甚至影响到饭店的对外形
象与经营效益。经营者和厨房员工都关心厨房设计，但关心的程度与角度不同，尝试也不尽相同。否则
一个小零件少装、错装、装松了，一个部件放错位置了，都会影响到后期的使用。即使记设计有所了解
，厨房设备公司，积累了一定的经验和考察认识，由于涉及专业技术门类太多，还有一些不可见的设备
技术与软科学，新技术的发展，加上思维习惯、行业习惯的影响、认识的偏差等因素，对厨房规划设计
都会有影响，餐厅厨房设备，也会对厨房的实际使用造成影响。在餐饮业迅速发展的形势下，在激烈的
竞争中，此类厨房为降低成本，提高 经营效益，往往会停业改造。原因在于缺乏前瞻眼光，对厨房优化
设计要作用以及厨房对酒店产生的现实与长远影响认识不足。应该看到厨房规划设计是一种软科学，需
要较少的设计和，不需要增加投资，就可以降低建设投资和运行费用。

辅助设施设计

辅助设施包括通风排烟、油烟净化、供电、上下水、采光照明、减噪降温、消防等设施。近些年来，餐
饮业迅猛发展，规模档次不断提升，辅助设施受到关注。专注于厨房设计、设备生产、运输、安装、调
试、培训、售后维修一条龙服务。但是，这些专业设施与厨房独特环境的配套设计还存在一些不尽意的
差距。特别是厨房的改扩建，往往不加计算设计，直接交给施工队伍凭经验施工，难免会出现功耗过高
、流量不足的问题。排烟风量过大过小、风机选型配置不当都会增加投资和运行成本。还有在设计时用
灶台和排烟堵住已有的窗口，不充分利用自然采光和自然补风，使厨房环境质量下降，还需增加照明和
通风设备的投资。辅助设施设计不到位，为厨房带来隐患，也为建设投资产生额外的费用。

施工费用设计不完善，工程施工无法到位，不能统筹计划施工，必然造成重复施工，也为建设投资带来
不应有的费用。

厨房设计决定空间利用率与工作流程

一般厨房的面积都有限，大多与餐厅面积不成比例。高效的面积利用与工作流程是厨房设计应首要解决
的问题。一个理想的设计方案，不但可以让厨师与相关部门人员密切配合，井然有序，而且为制作美味
佳肴提供了良好舒心的环境。同一个厨房由多家设计，方案差异很大。即使是由专业人员设计，也需要
多次修改，这就意味着空间利用率与 工作流程设计存在差异，对后厨工作效率与管理会产生不同的影响
。酒店用品，为客户提供的炊具整体解决方案和"一站式"购物服务。我们秉承信誉至上"的原则，希望能
在不久的将来为您提供优质的产品和服务！

广东通达厨房设备制造有限公司——是酒店设备、厨房设备工程、制冷设备、炉灶设备、清洁环保设备
、电热设备、酒店设备等产品专业生产加工的公司，拥有完整、科学的质量管理体系，专业制作不锈钢
厨房设备和通风工程的公司，长期为客户提供成套厨房设备。广东通达——精益生产不锈钢厨具的通达
公司建立有健全的工程管理、生产管理、品质管理、经营管理四大管理体系，具备强大的高品质工程设
计服务、快速应变与先期介入服务体系与能力。集厨房设计、生产加工、配套安装、售后服务为一体的
厨房工程公司。 

我们可根据不同客户的厨房规模、菜单分类及其生产程序和加工工作程序的需要，按设计卫生学规范、
环保设计理念和人机工程学原理，将厨房布局、设备布置、工艺流程、卫生、消毒、通风排风、给排水
和采光照明的设计体现出标准优化，保证厨房生产安全高效。



白云区厨房设备-餐厅厨房设备-厨房设备改造工程报价由广东通达厨房设备制造有限公司提供。厨房设
备工程主要需要注意食品及药品监督管理局、消防局、环保局等对厨房区域的具体要求。“厨房设备工
程,厨房工程设计,厨房排烟工程安装”就选广东通达厨房设备制造有限公司（gdtdcj.com），公司位于：
广州市番禺区都平街18号，多年来，广东通达坚持为客户提供好的服务，联系人：叶忠伟。欢迎广大新
老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。广东通达期待成为您的长期合作伙伴！
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