
西番莲汁饮料代理招商 品世芒果汁饮料厂家 毕节西番莲汁饮料

产品名称 西番莲汁饮料代理招商 品世芒果汁饮料厂家
毕节西番莲汁饮料

公司名称 昆明品世食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 昆明市富民县工业园区东元生态食品加工园

联系电话 13170633048 13170633048

产品详情

果蔬饮品注意事项

√抗i氧化剂内容的五倍以上-西兰花。他们也充满了植物营养素，帮助女性预防尿lu感染。

√新鲜椰子不仅增加了一个愉快的异国风味的同时，其中的中链甘油三酯的营养价值。

√至少喝2公升的水，每天当你禁食减肥时。你也可以包括草药茶叶。国产大麦，赤小豆汤或绿豆。使用
天然蜂蜜作为一个甜味剂，如蜂蜜。

果蔬饮品代理招商，西番莲汁饮料批发，果蔬饮料经销批发，认准昆明品世食品有限公司。我公司充分
利用云南丰富的农作物、果蔬资源优势，毕节西番莲汁饮料，主要以红土高原特产食用菌、优质粗杂粮
、新鲜果蔬等为原料，致力于开发、生产具有较高技术含量及高附加值的山珍休闲食品和农特果蔬饮品
，欢迎咨询我们！

果蔬饮品制作步骤

√果汁的添加

如使用新鲜果汁，直接加入即可。如使用浓缩果汁，可先用部分水稀释后再加入，当然也可以直接加入
，视操作的方便性而定。

√均质

在果蔬汁饮料生产中，通过均质能使残存的果渣小微粒进一步破碎，并使稳定剂等其它物料的直径小于2



微米，制成液相均匀的混合物，减少成品沉淀的产生。均质压力一般为20-25mpa，温度为65-70℃左右。

果蔬饮品代理招商，果蔬饮料经销批发，认准昆明品世食品有限公司。我公司充分利用云南丰富的农作
物、果蔬资源优势，主要以红土高原特产食用菌、优质粗杂粮、新鲜果蔬等为原料，西番莲汁饮料代理
招商，致力于开发、生产具有较高技术含量及高附加值的山珍休闲食品和农特果蔬饮品，欢迎咨询我们
！

果蔬汁生产工艺

原料选择

质量要求如下：①原料新鲜；②供制汁的原料应优良好的风味和芳香、色泽稳定、酸度使中，并在加工
和贮存过程仍保持优良品质；③汁液丰富，西番莲汁饮料代加工，取汁容易，出汁率较高；④无病虫害
，无腐烂。作为果品原料（包含蔬菜中的果菜类），要求成熟度高；⑤蔬菜中的块根类萝卜，叶菜类，
食用菌以及一些瓜类，要求纤维少，肉质细嫩，适时采收。

果蔬饮品代理招商，果蔬饮料经销批发，认准昆明品世食品有限公司。我公司充分利用云南丰富的农作
物、果蔬资源优势，主要以红土高原特产食用菌、优质粗杂粮、新鲜果蔬等为原料，致力于开发、生产
具有较高技术含量及高附加值的山珍休闲食品和农特果蔬饮品，欢迎咨询我们！

西番莲汁饮料代理招商-品世芒果汁饮料厂家-毕节西番莲汁饮料由昆明品世食品有限公司提供。行路致
远，砥砺前行。昆明品世食品有限公司（www.xn--rhq65nba5680e.com）致力成为与您共赢、共生、共同
前行的战略伙伴，更矢志成为食品饮料加工具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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