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产品名称 土豆油水分离油炸机工艺 油水分离油炸机
昊泰机械

公司名称 诸城市昊泰机械科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省诸城市密州东路前黄疃

联系电话  15610216118

产品详情

油炸机生产线设备操作顺序：1、清洗：清洗油炸机生产线锅内及管道中的硬物和残留物。2、试运行：
依次开启刮渣带、上下网带、提升、排油烟风机和循环泵，观察设备运转方向、有无卡滞现象和有无漏
液现象。3、加油：加油前完全清理锅体内部及管道中的水和硬物残渣。加油至覆盖下网带上面30-50mm
（根据炸制产品实际情况加注食用油）。4、加热：加热前确保油位至覆盖下网带。5、运行：开关加热
控制进行有无加热，根据需要设定油炸温度。达到设定温度就可投料油炸了。6、依次开启排油烟风机、
刮渣带、上下网带和循环泵。7、检查管道、阀门，开循环泵。

油水分离油炸机

油炸机使用注意事项

   油炸机在使用时有以下几个事项需要注意：

    1、严格按照油炸机电路原理图接线，土豆油水分离油炸机哪家便宜，外壳必须接地，主电源线
前段必须另接漏断路器，严禁带电接触电器元件。

    2、通电前必须向油炸机内加水、加油，油水分离油炸机，以免烧坏加热管。

    3、工作过程中切勿往油炸机内加水，油温高于80℃切勿更换内部水。

    4、含水分过高且易起泡的油不能用于此设备。油水分离油炸机，油水分离油炸机

    我公司通过创新提升产品质量，迅速提高企业自身的应变力和竞争力，以“优质、安全、质量至
上”为宗旨，土豆油水分离油炸机工程，高起点、高标准、高要求组织实施生产，务求为客户提供满意
产品，真正做到为客户创造价值。 



1.导热油炉提前30分钟启动。  

2.打开油炸机主电源开关。    

3.启动油炸机上升按钮，检查网带，刮渣轴承等各传动部位。 

4.检查机内无异物，无积水。    

5.正确安装滤油纸，并调整确保运行正常。  

6.检查油炸机外围管路，循环系统。  

7.按下降按钮将油炸机复位。油水分离油炸机，油水分离油炸机

为满足不同客户的需求，我公司为各客户提供量身制做服务；市场的认可、客户的满意，是我们前进的
动力；优质的产品、完善的售后是我们稳固市场、开拓市场的支撑；我们愿与各界同仁携同前行，共同
双赢。 

土豆油水分离油炸机工艺-油水分离油炸机-昊泰机械(查看)由诸城市昊泰机械科技有限公司提供。诸城
市昊泰机械科技有限公司（www.haotaiegg.com）是山东 潍坊 ,清洗、清理设备的翘楚，多年来，公司贯彻
执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在诸城昊泰机械领导携全体员工热情欢迎
各界人士垂询洽谈，共创诸城昊泰机械更加美好的未来。同时本公司（www.danpinfenji.com）还是从事
鸡蛋分级机，鸭蛋分级机，蛋品电子分级机的厂家，欢迎来电咨询。
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