
专业的果蔬加工设备 浙江果蔬 功茂机电

产品名称 专业的果蔬加工设备 浙江果蔬 功茂机电

公司名称 南京功茂机电设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市鼓楼区幕府西路幕府花园65号4栋1101

联系电话  13815869313

产品详情

人员卫生设施：

（1）更衣室

车间要设有与加工人员数量相适宜的更衣室，更衣室要与车间相连，必要时，要为在清洁区和非清洁区
作业的加工人员分别设置更衣间，并将其出入各自工作区的通道分开。个人衣物、鞋要与工作服、靴分
开放置。挂衣架应使挂上去的工作服与墙壁保持一定的距离，不与墙壁贴碰。更衣室要保持良好的通风
和采光，室内可以通过安装紫外灯或臭氧发生器对室内的空气进行灭菌消毒。

（2）淋浴间

肉类食品（包括肉类罐头）的加工车间要设有与车间相连的淋浴间，淋浴间的大小要与车间内的加工人
员数量相适应，淋浴喷头可以按照每 10 人 1 个的比例进行配置。淋浴间内要通风良好，地面和墙裙应采
用浅色，易清洁，耐腐蚀，不渗水的材料建造，地板要防滑，墙裙以上部分和顶面要涂刷防霉涂料，浙
江果蔬，地面要排水通畅，通风良好，有冷热水供应。

（3）洗手消毒设施

车间入口处要设置有与车间内人员数量相适应的洗手消毒设施，洗手龙头所需配置的数量，配置比例应
该为每 10 人 1 个，200人以上每增加20 人增设 1 个。洗手龙头必须为非手动开关，果蔬加工设备生产厂
家，洗手处须有皂液器，并有热水供应，出水为温水。盛放手消毒液的容器，在数量上也要与使用人数
相适应，并合理放置，以方便使用。干手用具必须是不会导致交叉污染的物品，如一次性纸巾、消毒毛
巾等。在车间内适当的位置，应安装足够数量的洗手、消毒设施和配备相应的干手用品，以便工人在生
产操作过程中定时清洁。

（4）卫生间

为了便于生产卫生管理，与车间相连的卫生间，不应设在加工作业区内，可以设在更衣区内。卫生间的



门窗不能直接开向加工作业区，卫生间的墙面、地面和门窗应该用浅色、
易清洗消毒、耐腐蚀、不渗水的材料建造，并配有冲水。

果蔬生产线主要特点：

1）输送平稳可靠，采用瓶带与主机同步跟踪控制或上下游设备联机控制，使瓶子在输送过程中，不倒，
不卡，不堵。

2）输送带结构为模块化设计，零件互换性强，结构紧凑，噪音小，安装、维修方便，可据不同能力、瓶
型进行组合，具有很大的灵活性。 进一步提高输送的平稳性。

3）电气控制设计先进合理，果蔬加工设备厂家，可根据客户的平面图要求设计控制方法、选用所需电气
控制元件。

4）根据输送系统布置情况或客户需求合理设置控制开关位置，方便用户操作。

5）主要结构部件均采用不锈钢材质（AISI304）。

6）主要电气元件选用OMRON、MITSUBISHI等产品。

7）输送带链板采用进口产品；线槽采用不锈钢制作。

它已经丢失了。加工过程中的高温会破坏维生素。士兵吃水果“死尸”。一些罐头食品也含有后来添加
的维生素，但一般不会增加成本，而且防腐剂对人体不利。有些人吃得更多，有害食物。维生素确实是
脂溶性和水溶性的。与维生素C（抗坏血酸）一样，专业的果蔬加工设备，维生素E（生育酚）是水溶性
的，因为它具有亲水基团。像其他维生素D一样，它是一种甾醇，是脂溶性的。因此，水果罐头的保存
取决于材料。当然，无论消毒方法多么安全，都会不可避免地导致营养损失。然而，在我的高中选修课
程中学到的知识（大学已经研究过文科）代理人被添加，但只是少量。在大多数情况下，糖浆中较高的
渗透压用于防止微生物的存活。这就是为什么新鲜的东西更容易腐烂和腌制（无论糖或盐）更耐保存:)
除了菠萝，菠萝营养素主要是无机盐，维生素不是主要部分，这是相对的易于保存，因为无机盐非常稳
定，水溶性更多的柑橘等，与糖溶液一起储存。对于一些脂溶性维生素，您将选择添加少量植物油。

专业的果蔬加工设备-浙江果蔬-功茂机电由南京功茂机电设备有限公司提供。行路致远，砥砺前行。南
京功茂机电设备有限公司（www.njgmcj.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志
成为行业专用设备具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!同时本公司（www.mfscx.cn）还是从事米
面加工设备，立式米饭机，玉米面加工机器的厂家，欢迎来电咨询。
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