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?型果蔬脆片真空油炸机特点

果蔬脆片具有营养高，味道好，储存方便，开袋即食以及比较健康的特点，不得不说是一款值得推荐的
居家旅行不可缺少的零食呀。现代人越来越注质量，对食品的要求也是越来越高，绿色、健康的食品越
来越受欢迎.我公司主营果蔬脆片，是一家的休闲食品厂家及绿色食品供应商，果蔬脆片产品受到众多消
费者的喜爱.果蔬脆片以其健康绿色、安全受到消费者的信赖.那么哪些食品适合做成果蔬脆片呢?下面小
编给您介绍一下真空油炸机可以炸哪些休闲食品。
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真空油炸机的优势

真空油炸机的优势：

国邦机械多年来始终奉行“以客户需求为导向，以客户满意为目标”的企业管理理念，紧跟世界先进技
术和先进工艺的前沿，藕片真空油炸设备厂家直销，及时引进先进的技术和部件，来提高我们产品的品
质。同时建立了完善的的售后服务体系。随着社会的发展，秋葵脆片真空油炸机，人民生活水平的提高
，真空油炸设备厂家直销，脆片真空油炸机型号，腰果真空油炸设备厂家直销，人们对食品质量和卫生
要求更加严格，对油炸食品的要求也摆在了食品厂家的面前，脆片真空油炸机，为了顺应市场需求，我
公司研发了适应不同客户的系列油炸设备。因型号较多恕不一一呈现，热烈欢迎广大客户前来试机，现
成的材料



以及制作工艺，手把手教学，到学会熟练为止。期待与您的合作。脆片真空油炸机，秋葵脆片真空油炸
机真空油炸设备厂家直销

蔬菜脆片真空油炸前的漂汤（杀青）工艺的作用：1、漂汤的原理与目的是将果蔬放在沸水或常压蒸汽中
，加热一定的时间，并均匀使其达到半熟程度，以便保持蔬菜原有的色泽和营养成分，并防止蔬菜在冷
藏过程中和再解冻后的变质；同时漂汤还能消灭原料表面的微生物、虫卵、出去蔬菜组织内的空气，有
利于减少维生素C和胡萝卜损失，并能除去蔬菜中的部分水分。

2、漂汤中重要的是使酶失去活性，限制酶的活动性限度。若加热的温度控制不好，如漂汤的过度或不足
，都将引起不良现象。若漂汤不足，除了酶的活性外，还使蔬菜的组织过硬，造成味道不佳，如漂汤过
度，变成煮的状态，将使蔬菜变色（绿叶变褐等），表面的过度软化，表皮脱落及某些维生素的溶出和
破坏等。因此漂汤的操作方法要根据原料的条件来适当掌握，漂汤的温度和时间，因蔬菜的种类及大小
不同也不同。一般热烫温度是
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菠萝片真空油炸设备厂家直销-国邦食品机械由诸城市国邦机械有限公司提供。诸城市国邦机械有限公司
（www.shandongguobang.com）是一家从事“油炸机,油炸设备,油炸流水线,清洗设备,薯片生产线,薯条生产
”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“
诸城国邦机械”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使诸城国邦机械在休闲
食品加工设备中赢得了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。 特别说明：本信息的图片和资料仅供
参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！同时本公司（www.jcjgscx.com）还是从事净菜加工生产线
，果蔬清洗加工线，净菜加工设备厂家的厂家，欢迎来电咨询。
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