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产品名称 雷州扎啤 扎啤 宏红食品贸易

公司名称 东莞市宏红食品贸易有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 东莞市南城区水濂山彭洞工业区

联系电话  13829176610

产品详情

扎啤的制作过程复杂，酿造出的啤酒具有原汁原味，保持啤酒原有的特色，口感新鲜爽口，是广受人民
大众喜爱的原因

扎啤比啤酒贵？

因为坚持啤酒杰出的口味和养分；

无菌条件需求非常严厉，设备出资比熟啤大，要经过膜过滤或孔过滤，啤酒桶和出产环境也要达到严厉
无菌；。

出售方法，要经过鲜啤酒出售机进行降温，雷州扎啤，并使用二氧化碳压送啤酒，避免了啤酒接触空气
而发生氧化；

全球啤酒产量的一半来自5大公司。

喝扎啤前要进行判断

选择时，要先判断：

一，新鲜扎啤液体应该厚、稠，略浑浊。

二，往玻璃杯里倒酒时，



1/3都应是细腻泡沫，且泡沫持续时间很长;如果没有泡沫，或泡沫较少，霞山扎啤，档次较低的可能性较
大。

第三，新鲜扎啤口感应该清爽愉快;如果有刷锅水味、酸味等，说明已经变质。误饮后轻者致腹泻，甚至
威胁生命。

扎啤为什么比啤酒贵？

因为坚持啤酒杰出的口味和养分；

过程中无菌条件需求非常严厉，设备出资比熟啤大。

三，出售方法，要经过鲜啤酒出售机进行降温弥补二氧化碳，并使用二氧化碳压送啤酒，避免了啤酒接
触空气而发生氧化；既保留啤酒的原有结构，又较大程度地保证了啤酒的新鲜口感！

幸福，不仅体现在市民们的狂欢和饮食上，宜居的生活环境也必不可少。美丽的海湾，漫长的海岸线，
木栈道、碧蓝的大海，还有清新的空气，整洁的环境，贵港扎啤，这一切，让人不得不爱上青岛。但也
有人说，你说的仅仅是市南区一线海景吧？不是这样的，昔日的“金边”已蔓延全城。

“有河有水，有水有鱼”，每次去李村河周边采访，周边的市民都说若不是亲眼所见真是难以置信。“
以前这里污水横流、臭气熏天，从这里走过都要捂起鼻子”，但现在亭台楼阁、水清鱼欢的环境仿佛是
下到了江南水乡，昔日深度污染的李村河都变成了干净澄澈的生态乐园。

城市文明是社会文明、社会和谐在城市的缩影和集中表现。我们这个城市，正发动着轰鸣的引擎，带市
民驶向幸福、宜居的下一站。

   幸福的世界，扎啤，幸福的人们，喝出幸福的多彩扎啤酒，让你我在这个夏天感受不一样的温暖。

雷州扎啤-扎啤-宏红食品贸易(查看)由东莞市宏红食品贸易有限公司提供。东莞市宏红食品贸易有限公司
（www.dghongh.com）是一家从事“啤酒,扎啤,食品”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳
健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“麒麟(海珠）,百威,嘉士佰,1664,德国普鲁士,瓦伦丁”品
牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，用户至上”的原则，使宏红食品贸易在啤酒中赢得了众的客户
的信任，树立了良好的企业形象。 特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的
资料，谢谢！同时本公司（www.dgdeguopijiu.com）还是从事德国啤酒，德国啤酒厂家，德国啤酒批发的
厂家，欢迎来电咨询。
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