
火锅底料厂 昆明火锅底料 盛世麒麟

产品名称 火锅底料厂 昆明火锅底料 盛世麒麟

公司名称 四川盛世麒麟食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 成都市双流区西南航空港经济开发区腾飞九路9
号附8号

联系电话  13982288988

产品详情

自制川味火锅底料的做法：

   1.菜油先炼熟；牛油切成小块；郫县豆瓣剁细；干辣椒入沸水锅中煮约2分钟后，捞出绞成茸，即成
糍粑辣椒；生姜拍破；大蒜去皮剥成瓣；大葱挽结；冰糖敲碎；八角、三奈、桂皮掰成小块。

   2.炒锅置中火上，炙锅后倒入菜油烧热，放入牛油熬化，投入生姜、蒜瓣、葱结爆香，接着下入郫
县豆瓣和糍粑辣椒，转用小火慢慢炒约1～15小时，至豆瓣水气炒干、香气四溢且辣椒微微发白时，昆明
火锅底料，拣出锅中葱结不用。

   3.随即下入八角、三奈、桂皮、香叶、香草、公丁香等，继续用小火炒约15～20分钟，至锅中香料
色泽变深时，下入冰糖、醪糟汁，用小火慢慢熬至醪糟汁中的水分完全蒸发，这时将锅端离火口，加盖
焐至锅中原料冷却，即成火锅底。

    盛世麒麟专业研发、生产、定制加工各类复合型调料，有正宗的川味火锅底料，各类川菜家常菜调
料，美味鱼调料，也有四川凉面，拌面调料，凉菜调料。种类繁多，也可根据个人口味定制，来样定制
，火锅底料厂，代加工贴牌。调料批发量大从优。麻辣火锅调料，火锅底料批发，火锅底料生产厂家，
火锅调料等，欢迎来电垂询。

一般来说，选择一家适合的火锅底料厂家，不仅可以省事省时，还可以让自己的生意从善如流赚满钵。
选择火锅底料底料厂家，首先应从专业化的角度出发进行综合的考虑，标准化生产，保持供应都是很重
要的因素。



更值得注意的是，火锅底料销售，许多的制造企业在选择供应商的过程中，往往是“为了选择而选择”
，企业的内部缺乏一套健全的供应商选择评估体系，甚至大多数的企业对供应商的要求只是“低廉的价
格”，其结果也极有可能导致了决策的失误。

调制红汤还要注意以下两点：一是汤汁表面的浮沫，与油混在一起，火锅底料价格，必须撇去。其方法
是：用勺背轻轻沾取，让浮沫沾在小勺背上，然后除去，以免将油撇掉。二是要中途尝一下味道。若咸
味不够，酌量加盐；若麻辣味不浓，再加点豆瓣、花椒、辣椒；若发现太辣或太咸，可加冰糖或淡汤。
经补充调味，使火锅的味道更符合食者的要求，更突出正宗重庆火锅的风味。

民以食为天，餐饮酒肆亘古兴旺发达是时代经济兴衰的重要体现，餐饮业一时风光无限。在众多经济领
域中，创业和投资的门槛越来越低，小成本大回报是创业青年的不二选择。

火锅底料厂-昆明火锅底料-
盛世麒麟由四川盛世麒麟食品有限公司提供。四川盛世麒麟食品有限公司（www.qlcy.cc）是四川 成都 ,食
品饮料加工的翘楚，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在
盛世麒麟领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创盛世麒麟更加美好的未来。
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