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彭大顺全自动豆腐机的工艺流程：

选料：大豆的质量，产地，含油量，直接关系到豆腐的颜色，产量，品质。选择颗粒饱满，无烂豆，无
豆瓣，无虫蛀，薄皮，含油量少的白眉豆。

泡豆：泡豆的时间根据季节的不同，而进行适应的调整，一般夏季的泡豆时间为4～6小时，冬季为10小
时左右。

磨浆：磨浆机的大小（功率的大小）直接影响着出浆率，现将泡好的黄豆，分好量后，倒进磨浆机漏斗
内，一边注水，一边开启磨浆机，此时称为第1 遍渣，静砂轮与动砂轮的间隙稍大些，使其磨出的渣有
粗糙感，兑水和匀渣，进行第二遍渣，调紧动静砂轮的间隙，使其磨出的渣有细腻感，兑水和匀豆腐渣
，再次进行第三遍磨浆。

煮浆：煮浆有地锅熬浆，锅炉蒸汽煮浆，电加热煮浆等多种方法，常用的为锅炉煮浆方法，此种方法，
煮浆时间短，速度快，成本低等优势。

点浆：点浆有卤水，熟石膏，生石膏，内酯，酸浆水等，豆腐的豆腐脑需要有粘度稍稀的脑，这样有助
于提高产量。



接彭大顺全自动豆腐机以上所有工序，上机压制成型，这样味道鲜美的豆腐就制作出来了！

彭大顺豆腐机生产豆腐的过程：

彭大顺豆腐机，新型豆腐机生产豆腐的过程，短暂而快乐，收获的价值感和成就感特强，美不胜收,这也
是每一位豆腐机操作者快乐大事。全自动豆腐机，全制动豆腐机，新款千张生产线，请认准彭大顺豆腐
机品牌！

彭大顺新型豆腐机生产豆腐流程：

1、泡豆：将豆与水按照1：7的比列浸泡，夏季浸泡4小时，冬季浸泡7小时。

2、接水接电：待豆泡好后，接通水管，打开电源开关，接好煤气或电源。

3、磨浆：将泡制好的豆一点点的放进漏斗里，打开加水开关，边加水边磨制，豆浆进入接浆桶，豆渣进
入盛渣桶，将豆渣反复研磨三次。

4、煮浆：打开煮浆开关，将磨好的豆浆流入煮浆桶进行煮浆。打开加热开关，使用温度设置仪设置温度
到100℃加热煮浆，待豆浆沸腾后继续煮3分钟左右即可。

5、消泡：煮浆时需加入消泡剂，消除豆浆生产及蒸煮时产生的泡沫。

6、点浆：将煮好的豆浆盛入保温桶，同时待到85度时开始点浆，依据不同口味选择点浆方式进行点浆。

7、成型：若制做豆花，在保温桶内直接放入少许类脂粉即可。若制做彩色豆腐，点浆后需要加入新鲜天
然菜汁造色，同时必须压榨成豆腐块。

总之，选择彭大顺千张生产线设备生产豆腐，主要经历选豆、泡豆、磨浆、煮浆、点浆、成型等工序，
看则简单，实际生产出来的每一块豆腐，都是豆腐机操作者付出精心劳动的成果，包含着满满的营养和
爱心，一定要倍加珍惜。

彭大顺花生豆腐机：一机多用，出品率高，低耗gao效

众人周知，花生豆腐营养成分全，口感也是相当鲜美，因此很受市场欢迎。豆腐营养高同时价格低，但
是在豆腐行业中想短时间获取高利润，靠着传统方式肯定是不行的。我记得小时候记得很清楚，传统做
豆腐、花生豆腐都是豆腐坊来做的，而且制作出来的产量也是不高，工人们还得起早贪黑，工作累不说
，而且还耗时间，传统的方式已经被现代的机械时代打败了，彭大顺花生豆腐机改变这一切。

彭大顺花生豆腐机厂家经过不断的摸索，不断的去研发新功能，不断的去经过市场的观察，发明这种豆
腐机来满足客户的需求，千张生产线已经研发成功了，彭大顺花生豆腐机就是我们公司研发制作，该花
生豆腐机制作出来的花生豆腐，节能卫生，出品率高，一机多用，操作简单，一人即可操作，是在家里
买卖，食堂，单位等一个便利的机会!

该花生豆腐机采用不锈钢设备制作，寿命时间长，不仅符合国家食品机械检测报告，而且还国通国家ce
欧盟认证，占地面积小，耗电量低，是做花生豆腐的利好选择!

彭大顺花生豆腐机就是我公司的科技人员通过不断的研究最终研发出来的豆腐机器。该花生豆腐机一机
多用，自动化程度高，工艺先进、一人操作、省工省时省力。出品率高，低耗gao效。千张生产线设备采



用业内磨浆分离机和生物自身控煮浆机，结合生态凝固剂及保鲜工艺，出品率高于普通设备的30%以上
，同时具有自动补水功能，从洗、磨到成型，所需能耗相对要节能30%以上。
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