
附近夏邑麻辣烫连锁连锁店 川川川川串串香加盟

产品名称 附近夏邑麻辣烫连锁连锁店
川川川川串串香加盟

公司名称 河南川川川川餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省商丘市夏邑县一环路与建设路交叉口南50
米路西

联系电话  15518655767

产品详情

串串香肉类腌制方法：必备香料粉：香叶 八角 豆蔻 桂皮 香。切好的牛肉中加入蛋清，搅打上劲后，放
入香料粉、淀粉、胡椒粉、细辣椒面、辣椒油搅拌均匀，放入冰箱腌制30分钟。加入辣椒油，不但能给
牛肉上色，还可以的保持牛肉水分。处理好的郡肝中放入料酒、蚝油、盐、花椒面、香料粉、辣椒面、
胡椒粉、辣椒油搅拌均匀，放入冰箱腌制30分钟。沾满了红油的肉串全部放到蘸碟中，牛肉入味，郡肝
脆爽，偶尔牙齿咬破一两颗芝麻，香得很。

麻辣烫的主要原料——辣椒，最早见于记载为明嘉靖年间，附近夏邑麻辣烫连锁多少钱，但它只是作为
观赏性植物，后被闽南人当做，直到清乾隆年间才入食谱。而麻辣烫的历史不会超过30年，界首附近夏
邑麻辣烫连锁，“麻”“辣”“烫”这三个字最早被用于形容川菜，出现在民国时期。80年代后期，张
新泉作词、谷建芬作曲的《火锅姑娘》这首歌让麻辣烫火了一把。据说，麻辣烫起源于长江沿岸，风行
于全国。它的开创者是每天处在潮湿阴冷环境中的船夫们，由于出海条件恶劣，他们在锅中放入各种就
地取材的菜叶，载佐以花椒、辣椒等食物驱寒、除湿。在麻辣烫的传播的过程中，也被进行本地化改良
，最终形成了南北两派，分别拥有着一批忠诚的拥护者。串串香：串串香也是川渝人民非常热爱的一种
美食。串串香的开店成本比之火锅要小很多，所以人们经常可以在街头巷尾发现一家串串香店。说起串
串香。它其实是火锅的另一种形式，主要是用一根一根的竹签串上各种菜，或大或小，或多或少，自己
端着大盘子去摘选需要的食材，涮的时候食客把连竹签带菜一起放进锅内，之后就可以大快朵颐了。串
串香主要以冷锅串串，部分店家也提供热锅串串，这里就不得不提及李记康二姐串串香加盟连锁了，康
二姐串串香可是非常出名的一个品牌，麻辣鲜香不上火，堪称一绝。 附近夏邑麻辣烫连锁连锁店-川川川
川串串香加盟由河南川川川川餐饮管理有限公司提供。河南川川川川餐饮管理有限公司（www.tz1288.co
m）是一家从事“火锅，串串香，麻辣烫加盟连锁”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳
健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“川川川川”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务为先
，用户至上”的原则，使川川川川在食品饮料代理中赢得了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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