
早餐店培训 品汇祥 武汉早餐店

产品名称 早餐店培训 品汇祥 武汉早餐店

公司名称 湖北品汇祥餐饮管理有限公司业务部

价格 面议

规格参数

公司地址 武汉市硚口区丰硕路与南泥湾大道交叉口南100
米

联系电话  15527569177

产品详情

湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互惠互利、服务大众的理念，推出汉马哥
牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，开个早餐店，公司全程扶持意志坚定、踏实肯干、吃苦耐劳、怀有
梦想的创业者！牛肉面的辅料也是调汤的一个重要组成部分。辅料萝卜片的做法:绿萝卜均按日需量购进
，以免糠心。做法是先将萝卜洗净，去其毛根和头尾，切成长形或扇形的片，早餐店培训，放入开水锅
里焯一下，然后捞入冷水浸漂，再入牛肉汤里煮，这样可以去其异味，吃起来软硬适口。清汤牛肉面要
达到色、香、味、形方面俱佳，一碗成功的牛肉面应该是一清（汤清）、二白（萝卜白）、三红（辣椒
油红）、四绿（香菜、蒜苗绿）、五黄（面条黄亮）。汉马哥牛肉面有严格的质量要求，用他的话说，
就是“汤清亮，肉酥香，面韧长”。

湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互惠互利、服务大众的理念，推出汉马哥
牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，公司全程扶持意志坚定、踏实肯干、吃苦耐劳、怀有梦想的创业者
！牛肉粉是一种抚州各地都有而且是家喻户晓，人人皆知的风味美食，在抚州大都打有南丰牛肉粉的牌
子，实际上也就是一种用牛肉当臊子的米粉，但由于它风味独特，受到人们的喜爱，除了品味以外，武
汉早餐店，喝上一碗香气诱人、鲜味浓郁的牛肉原汤也是一种美味的享受，人们都把它当做早餐、午餐
、晚餐、休闲食品，随时随地都在吃。湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互
惠互利、服务大众的理念，推出汉马哥牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，公司全程扶持意志坚定、踏
实肯干、吃苦耐劳、怀有梦想的创业者！完成上面的工作后，把萝卜装到沙锅，放沙锅2/3的水，开始大
火煮。将盛牛腩盘中的水倒净，把八角、香叶、桂皮、姜、蒜码放到牛腩上，加盟早餐店，晾至到沙锅
烧开。沙锅烧开后，把盖子拿走继续大火煮萝卜。这时把炒菜锅拿来，倒点色拉油，油烧至7成熟时放入
牛腩及配料，翻炒。注意不要翻炒过勤，大冬天的老是翻来翻去牛腩不容易吸热。欢迎各位加入品汇祥
餐饮，期待您的光临。 早餐店培训-品汇祥(在线咨询)-武汉早餐店由湖北品汇祥餐饮管理有限公司提供
。湖北品汇祥餐饮管理有限公司（www.hmg917.com）实力雄厚，信誉可靠，在湖北 武汉 的宾馆、餐饮
等行业积累了大批忠诚的客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将引领品汇祥和您携手
步入辉煌，共创美好未来！
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