
济南卤鸭培训中心，小吃培训

产品名称 济南卤鸭培训中心，小吃培训

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

济南卤鸭培训中心，小吃培训018

我们是真正的--专业实体店卤肉教学，你可以来了先品尝 在学习，学习的话从一锅清水开始教，直至做
出美味卤肉来。手把手教学，全程扶持你成功创业!包教包会，核心技术配方公开无保留，不受季节影响
，市场永不饱和，我们以二十多年的经验，助您走上创业致富之路!

味道的确很好”，刚入口时“有点甜”，然后“越来越辣”，吃完了“嘴边还留有余香”，它皮黑肉嫩
、醇厚不腻、香鲜美味，具有香、辣、麻、酥、嫩的特点，而且肉质精到、鲜嫩诱人，不仅闻的香，看
了更让人欲罢不能，急于品尝；还因其色泽黄黑而得名，其味悠远，甜中带辣，辣中带麻，麻中带香，
香味入骨，常使人垂涎三尺，食之不忘。现在可以享受较新优惠活动，交一人学费可以两个人同时学习
，一对一手把手教学，包教包会。

我们的麻辣鸭货系列选用专供白条鸭以数十种中草药卤制，药味入骨，使先前的鸭由白变黄，再由黄渐
渐变黑，成品黑中带黄，色泽光鲜，令人食欲大开；再加入精选上乘辣椒、花椒等调料，甜而不腻，辣
而不燥，麻而不涩，入口美妙无穷，妙不可言，肉和骨头都可吃，非常适合啃食、下酒，是难得的休闲
美食是人见人爱的鸭子美味，风靡武汉三镇，畅销全国。

许多学员不远千里赶来我们强哥实体店熟食卤肉培训总部。为的就是学到真实，正宗口味的技能，我们
从原资料的选制导秘料的加工有必要通过一整套严峻的工艺，并加入了特制的基地资料，在传统口味上
晋级了一个层次，凡是品味过的客人无不拍案叫绝，越吃越想吃，简直都成为铁打不动的回头客。我们
在市场竞争中立于不败的窍门是：要做就做较正宗的口味！！！

面对面指导教学，一对一指导培训，学员全程亲自动手操作，反复练习制作过程，学习牢固扎实，方法
标准化，配方数字化。不限制学员的学习时间，学期不限制，直到学会满意为止。终身免费技术升级免
费复习。您可以先实地考察，满意之后再学习。

我们始终坚持发扬“诚信、负责、协作、共赢”的精神，充分发挥小吃时尚的品牌优势，全部配方无保
留传授的低价培训经营发展战略。在本公司学习学员，如果有忘记或者味道问题终身可以免费复习，保
证您的味道正宗。创业无忧。



膳学派正宗卤肉卤菜培训学校，膳学派小吃培训中心长期提卤肉培训、卤鸡系列，卤猪系列，卤鸭系列
，卤素菜系列服务，如有需求欢迎致电我们咨询。卤菜凉菜的利润高，开家卤菜凉菜店的成本-万元左右
（不含店面成本），较快-月就可回本。传统的卤菜外卖，起点低、容易上手，作为一个经过市场考验的
传统餐饮项目，操作起来容易上手，“钱途”宽广。生活在快节奏社会的人们，对于卤菜这种容易保存
、味道极佳的外卖菜品有着明显偏好，在居民区、菜市场这种人流量大又是主妇容易停留的地方开家卤
味专卖小店，无疑是个生财良机。卤菜凉菜技术培训将各种配料的香味充分施展出来，又富含丰硕的营
养成分，并保证不添加任何色素和防腐剂，凭借自己的特色立足于市场，赢得了消费者的青睐，投资者
的关注焦点。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

