
中山鸡爪油炸机 鸡爪油炸机带搅拌 福鸿达机械厂 

产品名称 中山鸡爪油炸机 鸡爪油炸机带搅拌
福鸿达机械厂

公司名称 诸城市福鸿达机械厂

价格 面议

规格参数

公司地址 潍坊市诸城市密州街道工业园

联系电话  18263697570

产品详情

特点

油炸guo带有自动控温，自动控制油炸时间等功能，鸡爪油炸机可以根据要求来设定好油炸的时间和温度
，然后将物料投进去后等着到达油炸时间后按一下出料按钮，直接就可以将物料给投出来。使用该设备
可以减少人工劳动力，减少雇佣劳动成本，一般的一两个人就可以操作，产量比人工的产量高达两三倍
。鸡爪油炸机使用该设备可以有效减少油的损耗，该设备有底部刮渣功能。可以有效将沉到底部的渣滓
刮出来，减少油的碳化，增长油的使用周期。

贝壳酥油炸机、炸鱿鱼全自动油炸机、福鸿达电加热油炸机

贝壳酥油炸机

专业讲述一下电加热油炸锅的操作方法：

1、炸贝壳酥油炸机应使用植物油，严禁使用旧油。

2、使用时应保持油锅内的油面高度大于2/4油锅深度，但油面高度不能大于3/4油锅深度。

3、炸贝壳酥油炸机合上电源开关，红色指示灯亮，此时电源已供至本炉，只要顺时针方向旋转温控器，
把所需的温度值对准红点位置，此时绿色指示灯亮，红色指示灯熄，鸡爪油炸机视频教程，表示电热管
工作，锅内油开始升温，炸贝壳酥油炸机当油温升至所需的温度时，炸贝壳酥油炸机好用吗，温控器能
自动切断电源，同时绿色指示灯熄灭，鸡爪油炸机带搅拌，红色指示灯亮，电热管停止工作，锅内油温
开始下降，当油温降到设定温度值时，温控器能自动接通电源，此时红色指示灯灭，炸贝壳酥油炸机绿
色指示灯亮，电热管又
工作，炸贝壳酥油炸机，油温上升，如此反复循环，以保证油温在设定的温度范围内恒温。



4、炸贝壳酥油炸机锅盖为保持钠内清洁和保温而成，加盖时应注意盖子上不有水，以免水珠滴入锅中热
油飞溅伤人。

5、需清倒锅内油时，应先待油温降到常温后进行，把炸篮及护板取出，切断电源，再把控制箱取出，中
山鸡爪油炸机，另放于干燥清洁地方，鸡爪油炸机生产厂家，使可提出油锅进行清理。 

6、炸贝壳酥油炸机附有专用的炸篮，供炸制较小的食品，篮上有挂钩及把手。制作时把篮体浸入油中，
当炸制大件食品时 可直接入在油锅内进行炸制。

7、全自动炸贝壳酥油炸机油锅内的护板是为保护电热管而设，在炸制食品时，护板必须放在油锅内，炸
锅每次用完后应切断电源 ，确保安全。

一般客户网上搜寻信息购买设备的一般流程：

网上搜集设备信息，找到联系方式后询问鸡爪油炸机设备，用过商讨后决定好购买哪种型号的设备，或
者来公司考察，签订合用后开始制作设备。

 有为科技的鸡爪油炸机售后服务：

设备制作完成后实际，然后找车发货，一般都会找转车配送，可以直接送到使用方的公司内部，送货时
间短不会发生碰撞。

设备到达后直接派人过去安装调试，设备一年内出现任何非人为损坏问题，配件什么的都免费更换，终
生都可以shangmenfuwu。

中山鸡爪油炸机-鸡爪油炸机带搅拌-福鸿达机械厂(优质商家)由诸城市福鸿达机械厂提供。诸城市福鸿达
机械厂（zcsfhdjx.com）是从事“油炸机,油炸机流水线,松香锅,打毛机,煮锅”的企业，公司秉承“诚信经
营，用心服务”的理念，为您提供优质的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：孙铭芳。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

