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产品详情

表面上看，白酒的香型与其化学组分密切相关，这些化学组分都是发酵工艺的产物。因此，工艺不同，
酒的化学组分不同，香型不同。反之，香型不同，工艺也不同，其化学组分也不同。影响酒的香型和化
学组分的主要因素有：原料、制曲（糖化发酵剂）工艺、发酵酿酒工艺，操作、窖池结构、生产环境等
，此外，还与贮存时间、贮存容器有关。化学组分前已介绍，现将香型与工艺的关系简述如下： 

酱香型酒的代表茅台酒， 三明白酒代加工厂家-包头资讯 通天洞遗址以旧石器时代、青铜时代至早期铁
器时代遗存为主,另发现少量细石器遗存。旧石器时代发现灰堆等遗迹及石制品、动物骨骼等遗物;青铜时
代至早期铁器时代遗迹有灰坑、石棺等,出土陶器、铜器、铁器及炭化小麦等。该遗址为新疆首次发现的
旧石器时代洞穴遗址,对了解古人类演化、构建区域考古学文化序列具有重要意义。 原料有高粱（酿酒）
、小麦（制大曲），大曲工艺是高温曲（60℃以上），原料清蒸，采用八次发酵八次蒸酒，用曲量大（1
∶1.2），入窖前采用堆集工艺，窖池是石壁泥底等，贮存期3年以上。  

浓香型酒则不同，原料虽然是高粱、小麦，制大曲则是中温（55～60℃），原料混蒸混烧，采用周而复
始的万年糟发酵工艺，用曲量为20%左右。窖池是肥泥窖，为丁己酸菌等微生物提供了良好的栖息地，
并强调百年老窖。泸州特曲、都号称是数百年老窖酿成，贮存期为一年。 三明白酒代加工厂家-包头资讯
《朱仙镇新河记碑》对于研究贾鲁河水运与朱仙镇商业兴衰变迁之间的相互关系有重要价值。按《朱仙
镇新河记碑》所载道光二十三年的黄河大水是朱仙镇水运衰落的转折。光绪八年新疏浚的贾鲁河道由王
堂新河、李牧岗至张市镇两部分构成。贾鲁河河道的变迁是导致朱仙镇商业衰落的根本原因。  

清香型酒的代表汾酒，其原料除高梁外，制曲用大麦、豌豆，制大曲的温度较上两种低，不得超过50℃
，并用清蒸工艺，地缸发酵等，贮存期也是一年。 

米香型白酒其原料为大米，糖化发酵剂不是用大曲，而是传统的米小曲，发酵工艺特点属半液态法，而
别的香型白酒多属固态法。发酵周期比用大曲的少1/5以上，仅7天左右，贮存期一般也较大曲酒少，仅3
～6个月。 

丰富多彩的其它香型白酒中，其工艺与上述4种香型不同，形成工艺绚丽多姿，各具特点，风格自成一家
的门类。现仅列数种酒进行说明。 三明白酒代加工厂家-包头资讯 1996年初,扶风县徐家河村发现西周墓



葬群,出土文物108件。本文对徐家河出土文物进行了简要介绍。这批文物的出土为我们进一步了解周原
遗址的范围、遗址分布情况提供了重要信息,同时也为研究西周兵器、车马器、生产工具的发展演变过程
提供了重要的实物资料。 国家名酒董酒则采用大小曲工艺，制曲加中草药，窖池既非肥泥、石窖，也不
用地缸、瓦缸发酵，而是用白垩土与石灰和猕猴桃藤的汁来筑窖，采用串香工艺制得董酒。贵州的平坝
窖酒、匀酒虽也是大小曲工艺，有的加中药，有的不加，有的串香，有的无，窖池与董酒又不同，是肥
泥窖，酒的风格与董酒亦不相同。 西凤酒也是其它香型，但其制曲原料与汾酒相同，用大麦和豌豆，制
曲温度较高，达到60℃，用曲量13～16%，发酵不用地缸，用生泥窖，不强调老窖，发酵期比汾酒少10天
，才10—11天。致使酿制出的西凤酒具有酸甜苦辣香的特点。“泸头酱尾”的兼香型，顾名思义， 三明
白酒代加工厂家-包头资讯临朐县豹子崮摩崖造像、石佛堂磐石造像、外头崮摩崖造像。分别代表了唐、
宋、金三个时期的造像风格,这些造像对研究唐代及宋、金佛教造像艺术,宗教信仰题材等,具有一定的文
物价值。 
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