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产品名称 鸡肉真空滚揉机多少钱 诸城汇丰机械
绍兴真空滚揉机

公司名称 诸城市汇丰食品机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 诸城市龙都街道土墙工业园

联系电话 13905369677 13905369677

产品详情

企业视频展播，请点击播放
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真空滚揉机的分类：

滚揉机分类可分为;真空滚揉机、自吸式真空滚揉机、全自动真空滚揉机、偏口式真空滚揉机、无真空滚
揉机、变频真空滚揉机等类型。

其它相仿类型设备有:真空腌制机、腌制罐、腌制桶等设备。

我公司主要生产：滚揉机，真空滚揉机，变频滚揉机，刨肉机，绞肉机，羊肉真空滚揉机供应商，真空
包装机，肉丸机，蔬菜清洗机等食品机械，有需要可以进行加工定制，全自动真空滚揉机价格，欢迎联
系我们。

【真空滚揉机】果脯浸糖设备

真空浓缩锅(内锅)采用耐酸耐热的奥氏型不锈钢制造，外型美观、安装容易、工作方便、安全可靠。本
品使用先进的传动与密封结构，使传动部分与锅内洁净、卫生。



1、按结构形式分为：固定式、可倾式、搅拌式

2、由锅体和支脚组成。锅体是由内外由半球形锅体+直边+支架组成的双层结构形式。

该产品为：真空浸糖锅（根据客户要求可定制）

随着食品行业的发展，食品机械的需求也在不断发展，真空浸糖锅的出现，不管在时间还是在效率上都
解决了很多的问题。该机设备都是厂家直销。真空浸糖锅是以一定压力的蒸汽为热源（也可选用电加热
），具有受热面积大、热效率高、安全环保、液料沸腾时间短、加热温度容易控制等特点

真空滚揉机是一种专门腌制肉类的食品机械，帮助用户把肉类食物快速入味、腌透，这样就可以避免长
时间腌制过程中产生有害物质。近期有客户在问使用真空滚揉机腌肉一般要多久？采用的是什么原理？
下面就这两问题为大家解答一下。

     一、真空滚揉机腌肉要多久？

     真空滚揉机每次腌制的时间，是根据用户腌制物料的情况而定，不同物料所用时间是不同的。
比如腌制牛肉：将肉类物料和其他辅料一同放入滚揉机中，鸡肉真空滚揉机多少钱，调整好腌制液的温
度2-6℃，需要滚揉15分钟并暂停15分钟，其他猪肉、鸡肉等需要的时间有一定的差异。

     二、滚揉机腌肉采用什么原理？

     真空滚揉机主要原理是把真空室空气抽出，绍兴真空滚揉机，让其处在负压失重状态，这样就
会是肉类分子之间的活跃度提高，肉类和辅料之间的间隙增大，让二者可以互融互通，达到快速腌制效
果。

鸡肉真空滚揉机多少钱-诸城汇丰机械-绍兴真空滚揉机由诸城市汇丰食品机械有限公司提供。诸城市汇
丰食品机械有限公司（www.huifengjixie.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支敬业的员工队伍
，力求提供好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。诸城
汇丰机械——您可信赖的朋友，公司地址：诸城市龙都街道土墙工业园，联系人：刘经理。同时本公司
（www.xdfgxcj.com）还是从事洗袋风干线厂家，洗袋风干生产线，包装袋洗袋风干设备的厂家，欢迎来
电咨询。
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