
电烤无烟炉专卖 电烤无烟炉 九宝 省时节能 

产品名称 电烤无烟炉专卖 电烤无烟炉 九宝 省时节能

公司名称 沈阳九宝烧烤设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 辽宁省沈阳市苏家屯区陈相街道朱庄子村塔山林
场西侧

联系电话  13998825438

产品详情

使用无烟木炭烧烤车做烧烤时要勤于翻动，防止烤煳。翻动时用长的筷子或者夹子，不要用手，防止受
伤。放生食时注意要和快烤熟的食品有一点距离，防止污染熟食。

使用无烟木炭烧烤车烧烤过程中油的使用很重要，电烤无烟炉，刚烤上的肉类食品先不要急着刷油，待
食品烤热、收紧后再刷油，电烤无烟炉公司，其它食品可以烤的时候就刷油。油不要刷多，以刷完后不
滴油为标准，烤的过程中要尽量避免油滴落烧烤炉中。

无烟电烧烤炉的排烟原理，是一种热源直接作用于食物的直烧式电烧烤炉，烧烤时食物油脂马上滴落，
没有油质的反复浸润，也就是没有油质煎、炸的过程；百年厨具无烟烧烤炉带有不锈钢空气幕和过滤循
环风装置系统。有效地吸入和过滤烧烤时产生的烟雾，使过滤后的烟雾和气体再次燃烧。特别设计的不
粘烤盘及下设的接油水槽，可以使燃烧时产生的油脂顺着烤盘上的导油孔流入水槽，避免与加热管直接
接触产生烟雾，从而达到健康饮食，电烤无烟炉专卖，绿色环保的烧烤目的。

其它版资料 

立式烤炉是烧液化气力加热，用电来实现旋转。它的适用范围非常广泛，可以用来烤羊腿、猪羊排、猪
颈肉、整条的鱼等大件原料，以及鸡脖、鸡翅、鸡腿等。在使用这种烤炉时，尤其要注意控制好时间和
温度。  



吊烤鸡翅中制作方法为:烧烤B一份，电烤无烟炉哪家好，放入5斤鸡翅中，腌渍2小时后穿上铁钎，挂入
烤炉中，烤鸡翅中所需要的时间大致是15分钟。 

每种原料具体所需要的时间根据原料的体积大小和老嫩程度来定。一只大小和老嫩程度适中的羊腿，大
致需要烤45分钟。而一条六七两的鲫鱼，只需要16分钟就可以了。

电烤无烟炉专卖-电烤无烟炉-九宝-省时节能(查看)由沈阳九宝烧烤设备有限公司提供。行路致远，砥砺
前行。沈阳九宝烧烤设备有限公司（www.08jb.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，
更矢志成为其它较具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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