
江西蚕豆油炸流水线厂家 诸城中械机械 

产品名称 江西蚕豆油炸流水线厂家 诸城中械机械

公司名称 诸城中械机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 诸城市龙都街道西土墙工业园

联系电话  15165676501

产品详情

我公司生产的不锈钢食品油炸机，油炸设备利用油、水、动物油的比重不同的原理，油和水混合之后自
动分层，油在上层受热后炸制食品，在此过程中的食物残渣下沉至水中，可及时清除，不会因通常用锅
炸时沉至锅底变成焦煳状而使油变黑。炸制过程中产生的动物油也会沉下并清除，这是油保持纯净的原
因之一。其次，由于有效的控制了油的温度（只在几度范围内波动），蚕豆油炸流水线型号，有效缓解
了炸油的氧化程序，即油不易煳。薯条薯片油炸流水线

人们闲暇、休息时磕点瓜子、吃点薯片、牛肉干、水果干等十分惬意。不错，随着人们生活水平的提高
以及食品种类的丰富，休闲食品市场份额稳步持续增长。与此同时，食品包装机、真空包装机、豆制品
设备、膨化机、油炸机、糕点机等休闲食品加工设备市场需求也水涨船高。

近几年，我国休闲食品市场每年需求额超过千亿元，市场规模正在以几何级的速度增长，消费市场也在
快速增长，年增幅在25%左右。仅仅休闲食品企业注册一项就已高达10多万家，这些数据说明我国休闲
食品企业在未来具有巨大的发展潜力和生存空间。

目前，我国休闲食品市场呈现出这样的特点：休闲食品企业众多，呈现小而散的局面；行业集中度较低
；在生产技术、新产品开发以及渠道建设等方面，本土企业均落后于外资品牌，无法跟上市场的发展步
伐，多集中在低端休闲食品市场；中端休闲食品市场一直被外资垄断，外资、合资企业占据了休闲食品
市场较好的优势。

从产品开发趋势上看，品类细化和口味化趋势明显，原来以温饱型为主体的食品消费格局，正在向风味
型、营养型、享受型甚至功能型的方向转化。在广阔的消费市场里，中国休闲食品创新空间还很大，很
多品类还有待进一步细分。以往传统手工作坊型休闲食品，将逐渐淡出消费者的视野，取而代之的将是



越来越多的品类和口味，现代工艺和生产技术将会释放中国休闲食品的市场能量。

消费者的需求日益多元化和个性化，对食品的口味尤为挑剔，单一化的休闲食品将难以满足广大消费者
的需求。休闲食品企业在深入了解消费者的购买对需求之后，应对目标消费群体进一步细分，并跟进消
费者的不同需求。

此外，不健康的饮食习惯，过多摄取高热量、高脂肪的食品以及运动不够等原因造成的肥胖症，特别是
儿童肥胖症问题，在城市家庭中已成为关注焦点，而休闲食品与肥胖症的关系也引起了越来越多的关注
。因此，开发健康和功能性食品将是休闲食品市场未来的主流趋势。薯条薯片油炸流水线

油炸流水线在油炸过程中，肉类不断向高温油脂中释放水分，产生的水蒸气将油的挥发性氧化产物从体
系中排放出去。被释放的水同时还起到搅拌油脂的作用，并促使油脂水解。但油脂表面形成的水蒸气可
减少油脂与氧的接触，因而对油脂起保护作用。

1、油炸流水线采用纵向刮渣式除渣方式，和普通油炸锅相比，更节省食油。延长食油的使用周期，没有
炭化油的产生，节约用油50%，半年就可收回设备投资。

2、使用此油炸机工艺生产的食品光洁度好，色泽鲜艳，产品质量档次明显提高，并且解决了油炸食品酸
化超标问题。

3、采用该油炸设备，在油炸过程中产生的食品残渣可通过刮渣板刮出，这样既达到了过滤油的作用，而
且不浪费油。

4、一机多用，无须换油可炸多种食品，无油烟，不串味，省时环保。与普通油炸机相比本机炸过的食品
不含重金属及其他对人体有害的物质。

5、先进的机械传送和变频调速系统，使该设备适用于炸制各类食品(如豆腐、分割肉、肉饼、丸子、鸡
柳、锅巴、鱼类等)。

6、先进高效的加热系统，油池采用保温技术，既节约能源，又提高了工作效率。降低了单位成本。油水
分界面部分采用通风管散热，大大延长了炸油的使用寿命。

7、双层网带，避免产品漂浮，使食品炸制更加均匀。

8、网带自动提起，方便清洗，大大提高了工作效率，减少了人工劳动强度，而且干净卫生。薯条薯片油
炸流水线

感谢您的关注！



江西蚕豆油炸流水线厂家-诸城中械机械(图)由诸城中械机械有限公司提供。诸城中械机械有限公司（w
ww.zhongxiejixie.com）为客户提供“果蔬清洗流水线,巴氏杀菌机,风干机,油炸机,肉类切丁机”等业务，
公司拥有“诸城中械机械”等品牌。专注于果蔬加工设备等行业，在山东 潍坊 有较高知名度。欢迎来电
垂询，联系人：李经理。同时本公司（www.spyzlsxcj.com）还是从事食品油炸流水线，食品油炸流水设备
，食品油炸生产厂家的厂家，欢迎来电咨询。
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