
正宗滑县烧鸡品牌 平顶山正宗滑县烧鸡 徐福勤烧鸡

产品名称 正宗滑县烧鸡品牌 平顶山正宗滑县烧鸡
徐福勤烧鸡

公司名称 滑县徐福勤烧鸡有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 滑县新区烧鸡工业园

联系电话  18625866111

产品详情

我国食品行业经过多年发展，尤其是引进西式产品的生产线及生产工艺后食品行业在短期内得到了快速
发展形成了一批颇具竞争力的品牌。作为中式鸡肉制品行业我们应吸收好的工艺和设备西为中用。例如
引进滚揉机、盐水注射机、自动化熏蒸炉、真空包装、自动化高温灭菌设备等等，正宗滑县烧鸡品牌，
在保证产品风味的同时，解决产品本身存在的缺陷大限度地解决因产品造成的市场风险。

 

而目前市场上可供销售的鸡肉制品品种少，且市场已接近饱和。产品结构不合理主要表现在：整鸡加工
产品多，正宗滑县烧鸡批发，分割鸡加工产少；特色优质产品少；高温制品多，低温制品少；初加工产
品多，深精加工产品少；科技含量低的产品多，科技含量高的产品少；餐桌食品多，旅游休闲制品少。
如果您还有什么疑问，或者您有需要什么，正宗滑县烧鸡价格，都可以随时来电咨询我们。我们一定会
竭尽所能帮助您。

 

板栗烧肉（鸡、鸭、牛、猪）

板栗可以先用菜刀在皮上切个十字刀口，然后下水煮，煮一会儿拿起来，过一下冷水就比较好拨了。放
少许油，再放点一点蒜末和姜末进去，加肉（鸡肉或猪肉）等；炒到肉色变白时，放料酒，就点糖，加
点酱油，加水刚没过肉，然后把板栗放入，为了更香更入味，我还会放点八角之类的东东，喜欢辣的放
点豆鼓什么的；用大火烧开，再用小火钝个30分钟左右，板栗熟后加盐，平顶山正宗滑县烧鸡，过早加
盐，板栗很难熟，放味精，装盘。

 

正宗滑县烧鸡品牌-平顶山正宗滑县烧鸡-



徐福勤烧鸡由滑县徐福勤烧鸡有限公司提供。滑县徐福勤烧鸡有限公司（www.xfqyxzsj.com）是河南 安阳
,其它的翘楚，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在徐福勤
烧鸡领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创徐福勤烧鸡更加美好的未来。
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