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产品详情

广东通达厨房设备制造有限公司——专业新风系统、酒店通风、商业厨房排烟、除尘工程项目的规划、
改造、设计、安装、维护提供整套系统服务，公司由从事多年通风工程技术团队组建。电源在保证净化
器好净化效果的同时，还具有自动的过载、过压、断路、开路保护，使用更安全、更放心，进出风口可
随意互换，方便现场安装，且处理效果可达到85%以上。 凭借专业的技术团队为客户改善优质的工作环
境提供定制化方案。公司拥有行业经验的技术工程师为项目提供整套技术咨询、方案设计、图纸深化服
务，在施工过程中配备多年施工经验的团队为高质量的工程项目实施提供有力保障，
公司有24小时售后服务机制，为客户在后续系统使用过程中提供的技术支持。

关于排烟管道的制作和安装有什么要求?

1)风管水平安装，其直径或长边尺寸小于400mm时，间距不应大于4m;大于或等于400mm时，间距不应小
于3m;

2)风管垂直安装，间距不应大于4m，但每根立管的固定件不应少于2个。

2.机械防排烟系统的矩形风道的接缝应采用咬口形式，接缝处须保持密封。3.送风、排烟管道的单位面积
允许漏风量应符合《通风与空调工程施工质量验收规范》中的规定。送风管道允许漏风量应根据工作压
力确定;排烟管道均按中压系统的规定。

经过多年施工安装净化工程与通风工程的经验，我公司对各行业生产工艺流程比较熟悉，能按照国家有
关标准为用户提供合理的方案，免费设计，设计技术指标符合国标标准.凡由我公司承接的项目，用户都
能顺利通过主管部门的验收.我公司以公道的价格，严格的质量，优良的服务，快捷的速度，赢得了良好
的信誉。大型酒店的厨房设备更多，而且复杂，不管是安装前、安装中还是安装后都要注意检查，如果
有问题，不管大小，都要及时跟相关人员进行沟通协调，一定要及时解决才可以。



因为专注，所以专业。坚持可持续发展、优化创新进取精神，为客户提供更加优质、高效的服务而努力
！      

我公司已从设计、安装、到售后维修服务，受到了各用户的肯定，酒楼厨房设计，如南方高科大型厂房
排气工程、东海酒家排烟改造工程、广食坊等，并已建立起稳定的客户群体，赢得了良好的声誉！

不积跬步无以至千里，不积小流无以成江河，稳步发展一直是工业的长远思路；厨房面积过小，设施配
备不足或功率不够，生产和使用过程中，不仅需要追加投资以满足生产需要，而且还会影响正常生产和
出品。高标准的服务

是工业人孜孜以求的目标。工业将一如既往以客户为，脚踏实地为您量身定做最适合的、符合环保和节
能要

求的设计安装工程，专业解决排烟不畅，厂房、商场管道通风不畅引起的高温等“疑难问题”

广东通达厨房设备有限公司创始于2011年，是一家集专业设计、生产、销售、安装、调试和服务为一体
的专业厨房设备生产企业。企业专为酒店、宾馆、酒楼、超市、快餐、机关、学校、企事业单位食堂提
供高质量产品和完善的售后服务。专业承接各种商场、餐饮城、烧烤、饭店厨房排烟工程，工厂，酒店
，KTV，网吧，地下室等通风工程，加工安装各种通风管道，白铁配件，油烟罩，净化器，工厂节能环
保空调冷风系统、排风机等，通风系统、厨房设备全套供应。通过不懈努力和社会各界的大力支持，企
业已发展成为同行业厂家的佼佼者，建立了反映迅速、快捷的售后服务跟踪系统。公司根据需求特注册
资金1000万，在以后的发展道路上，我们会再激再励，不断吸收国内外同行的经验，不断开发出“高、
新、尖”产品回报客户。

广东通达是一家专业从事通风系统设计、设备销售、安装共板法兰、角钢法兰及风管配件等一条龙服务
专业厂家，综合实力雄厚。主要产品为通风设备、风管；我厂生产的风管系数小、外形美观、强度高、
刚性好、低噪声、振动小、接驳点小、安装方便，降低了工程造价，极大的提高了效率。我公司拥有经
验丰富的工程设计人员、雄厚的技术力量及先进的生产机械，产品种类齐全。广泛用于消防排烟、空调
通风、送冷风、排油烟、除尘等。

 本着餐饮设备行业的专业思想，结合本企业强大的系统资源，围绕“销售”与“服务”这两大主题，
确定了“具体分析客户需求，充分提供客户满意”的市场经管原则。销售渠道包括了：自有及代理品牌
推广、各个专业领域的直接销售、同行业内销售等.服务内容包括了：设备安装、调试、培训、售后服务
及零配件供应、专业技术资讯支持等。科学的管理、完善的售后服务、精益求精的制作和良好的信誉赢
得了广大客户的一再支持和信赖。系统资源包括了：专业超市商场和大型项目展示厅、设计研发及信息
中心、集团采购中心、物流配货中心、大型现代化的专业工厂等。 有多年的行业经验，可為客戶提供
滿意的產品和服务。了解客户的需求，帮客户解决问题，对现场进行的勘察，专业厨房设计，结合实际
情况设计出合理的人性化的工程解决方案并提供的技术支持。 我们将以严谨的工作作风，自强不息的开
拓精神，诚信朴实的的经营风格，用心为您提供高水准的专业服务。
经营理念：满意的品质、合理的价格、优质的服务满足每一位客户的需求。        

广东通达厨房设备制造有限公司，厨房设备的专业生产厂家，承接酒店、酒楼、会所、企事业、学校等
餐厅的厨房设备工程，提供全套厨房功能布局的方案设计、生产制造、安装调试以及售后服务。专业维
修酒店食堂厨房大功率商用电磁炉电炒炉1：销售酒店厨房设备，厂家直销（包括安装报价设计）2。公



司拥有雄厚的科技力量和高素质的管理队伍，配套有完善的自动化共公设施和微机联网系统，先进的液
压成形激光切割等生产设备，有完善的质量保证体系和服务保证措施.

厨房设备是指在饭店厨房内所用到的一切与烹调食物或则辅助烹调的有关设备的总称。它也酒店厨房内
所有设备相差不大，档次要低些，但是总量比较大。排烟系统设计方案材料可选用镀锌材料、不锈钢材
料，根据实际现场配套设计，并根据厨房排烟情况计算排烟管道面积、配置合理排烟设备。其中包括了
很多种类的产品、机械设备。炊事机械主要用到的是一些小型的机械类的设备，比较常用的产品有切片
机，搅拌机，和面机，压面机，豆浆机，咖啡机，制冰机等产品，这些机械品牌种类很多，功能也参差
不齐，一般是要根据饭店的档次需要来配备的。

饭店属于专门的餐饮场所，因此，必须用到灶具炉具等 产品。公司贯彻“以人为本”的现代化企业管理
理念，汇聚了一大批行业内的精英人才，拥有从设计、制造、研发等领域的人才，从而为企业发展搭建
了一个强大而坚实的平台。其中，最常见产品有，双头单尾灶，双头双尾灶，单头单尾炒灶，双头和单
头的低汤灶，白云区厨房设计，单门、双门以及三门蒸柜，西餐的食品制作还需用到，电平扒炉，电炸
锅等等，日韩式厨房还要用到铁板烧设备等。此类设备需要煤气作为燃料，安全性要求较高。因此，利
用电磁原理，生产的饭店厨房设备开始逐渐流行

全心全意为客户提供优良的产品与服务，为客户创造更大的价值”是我公司追求的目标！ 用户至上，信
守合同，价格合理，服务及时周到”是我公司的宗旨！追求无止境，中央厨房设计，真诚到永远，公司
将以产品质量为保障，以信誉服务求发展，不断开拓进取，努力打造知名的商用厨具行业品牌。餐厅和
厨房功能布局设计专业化对任何档次的酒店经营管理与效益都很重要。

白云区厨房设计-厨房设备工程改造报价-专业厨房设计由广东通达厨房设备制造有限公司提供。我们将
一如既往地坚持以高质量的产品，合理的价格及优良的服务来回报广大用户对我们的支持，竭诚欢迎新
老客户前来洽谈与合作。行路致远，砥砺前行。广东通达厨房设备制造有限公司（gdtdcj.com）致力成为
与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为工业制品较具影响力的企业，与您一起飞跃，共同
成功!
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