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产品名称 全自动油炸机设备型号 瑞海自动化科技
全自动油炸机设备

公司名称 山东瑞海自动化科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省诸城市龙都街道横三路中断

联系电话  18366560477

产品详情

使用全自动油炸机需要做哪些准备

定期检查设备各部位螺栓是否松动，定期加注润滑脂，注意传动带张紧程度。本设备不得在静止状态下
投料，禁止在开机状态下进行各项检查，若有异常现象，应待设备完全停止后，全自动油炸机设备多少
钱，方可进行各项检查与维护。本设备应在低速运转时，均匀加料，保证脱油筒内物件平衡。液压系统
用油，选用粘度为15-68CST清洁无杂质液压油，建议使用N46号液压油。系统使用个100小时后，应更换
液压油，以后每3000小时更换一次液压油。设备四周不得堆放其它杂物，应保持清洁，并有足够的照明
。全自动油炸机设备 

使用油炸机应注意的细节

1、油炸设备锅盖为保持钠内清洁和保温而成，加盖时应注意盖子上不有水，以免水珠滴入锅中热油飞溅
伤人。

2、附有专用的炸篮，供炸制较小的食品，篮上有挂钩及把手。制作时把篮体浸入油中，当炸制大件食品
时，可直接入在油锅内进行炸制。

3、需清倒出锅内油时，应先待油温降到常温后进行，把炸篮及护板取出，切断电源，再把控制箱取出，
全自动油炸机设备，另放于干燥清洁地方，使可提出油锅进行清理。

4、油炸设备锅盖为保持钠内清洁和保温而成，加盖时应注意盖子上不有水，以免水珠滴入锅中热油飞溅
伤人。



5、附有专用的炸篮，供炸制较小的食品，篮上有挂钩及把手。制作时把篮体浸入油中，当炸制大件食品
时，可直接入在油锅内进行炸制。6、需清倒锅内油时，应先待油温降到常温后进行，把炸篮及护板取出
，切断电源，再把控制箱取出，另放于干燥清洁地方，使可提出油锅进行清洗全自动油炸机设备

随着消费水平的提高，全自动油炸机设备厂家，消费者对食品风味与安全的追求也不断上升。食品的加
工生产无论是从原料、生产工艺来讲，还是从设备都应力求使产品具有天然、营养以及方便的特点。真
空油炸产品以及独特的风味，众多的品种，健康的成分，深得世界各国人民的青睐，被誉为本世纪油炸
休闲食品的“绿色革命”。真空油炸技术将油炸和脱水作用有机地结合在一起，使样品处于负压状态下
，其压力低于大气压，全自动油炸机设备型号，在这种相对缺氧的情况下进行食品加工，可以减轻甚至
避免氧化作用（如脂肪酸败、酶促褐变和其他氧化变质等）所带来的危害，而且对食品具有保色、保香
作用。适用于水果类、蔬菜类、肉食类产品。全自动油炸机设备 

全自动油炸机设备型号-瑞海自动化科技-全自动油炸机设备由山东瑞海自动化科技有限公司提供。山东
瑞海自动化科技有限公司（www.reihai.cn）实力雄厚，信誉可靠，在山东 潍坊 的休闲食品加工设备等行
业积累了大批忠诚的客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将引领瑞海自动化科技和您
携手步入辉煌，共创美好未来！
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