
加盟早点店 武汉早餐店 湖北汉马哥牛骨面 

产品名称 加盟早点店 武汉早餐店 湖北汉马哥牛骨面

公司名称 湖北品汇祥餐饮管理有限公司业务部

价格 面议

规格参数

公司地址 武汉市硚口区丰硕路与南泥湾大道交叉口南100
米

联系电话  15527569177

产品详情

湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互惠互利、服务大众的理念，推出汉马哥
牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，公司全程扶持意志坚定、踏实肯干、吃苦耐劳、怀有梦想的创业者
！筋道的面条营养高一般来讲，口感筋道的面条所含的蛋白质更多，能补充人体所需的营养。面条可以
凉吃也可以热吃，但营养专家提醒，太热的面条对食道会有损伤，太凉则不利于消化吸收，所以，吃碗
温热的面条最有利于营养吸收。

湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互惠互利、服务大众的理念，推出汉马哥
牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，公司全程扶持意志坚定、踏实肯干、吃苦耐劳、怀有梦想的创业者
！榨菜肉丝面【材料】：瘦肉、榨菜、葱、面条、料酒、酱油、湿淀粉。【做法】：1.瘦肉切成丝，加
入料酒、酱油、湿淀粉拌匀，腌制10分钟；榨菜切成丝后先泡20分钟去除咸味。2.锅中倒入油，放入肉丝
炒散，再放入榨菜，炒匀后盛出。3.水烧开后放入面条煮熟后捞出，加盟早点店，放入碗中，再放入炒
好的榨菜肉丝和葱花即可食用。【煮面技巧】：煮面条，人们习惯将水烧开，再放进干面条去煮，这种
方法其实不对。因为干面条进入沸水的短时间内，面条表面迅速软熟，形成一层“隔膜”保护层，阻止
沸水再渗入干面条内部，造成了“硬蕊”面。这样煮，既费时又不易熟。正确的煮法是，在煮面的水沸
腾前2－3分钟将干面条放进锅里，使干面条有一个被水渗透的机会，待水渗透干面条后，煮面水也沸腾
起来，面条很快就会被煮熟了，这样煮又省时又容易熟。欢迎各位加入品汇祥餐饮，早点店，期待您的
光临。湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互惠互利、服务大众的理念，附近
早点店，推出汉马哥牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，公司全程扶持意志坚定、踏实肯干、吃苦耐劳
、怀有梦想的创业者！牛肉面，是一道常见的面食，也是中国的传统名食。它具有“一清、二白、三绿
、四红、五黄”的特征，且色香味美，誉满全国。品汇祥牛肉面，具有牛肉烂软，萝卜白净，武汉早餐
店，辣油红艳，香菜翠绿，面条柔韧、滑利爽口、汤汁、诸味和谐，香味扑鼻，诱人食欲等特点。 加盟
早点店-武汉早餐店-湖北汉马哥牛骨面(查看)由湖北品汇祥餐饮管理有限公司提供。湖北品汇祥餐饮管理
有限公司（www.hmg917.com）是湖北 武汉 ,宾馆、餐饮的翘楚，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新
发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在品汇祥领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创品
汇祥更加美好的未来。
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