
徐州麻辣香锅技术培训

产品名称 徐州麻辣香锅技术培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 1.00/1

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

                                         徐州麻辣香锅技术培训002

    麻辣香锅 源于徐州家风味，是当地老百姓的家常做法，以麻、辣、鲜、香混一锅为特点。据说，
当地人平时喜欢把一大锅菜一起用各种调料味料炒起来吃，而每当有重的客人时，便会在平常吃的大锅
炒菜中加入肉、海鲜、脆肠、肉嫩，笋片清香，腐竹因为事先炸过，可以吸收各种肉类和海鲜的鲜味，
加入本身的香味，混合起来，成就了“一锅香”。麻辣香锅是一种美食，发源于，由南通地方麻辣风味
融合而来。麻辣香锅源于土家风味，是当地老百姓的家常做法，以麻、辣、鲜、香、油、混搭为特点。

 虽然麻辣香锅属于麻辣口味，但颇受全国食客喜爱。味道十分美味，而且口味多种多样，多种食材可
任意搭配，可以满足大多数人的胃口喜好，烹饪时间短，3~5分钟即可出锅食用，是很多年轻人偏爱的一
种微餐饮。膳学派麻辣香锅培训，学习麻辣香锅技术，麻辣香锅秘方转让——美味园，膳学派是专业的
技术培训公司，您想学习正宗的麻辣香锅技术哪里有，那就赶快加入我们膳学派吧。

 内容混搭有荤、有素、有淡、有辣、有自然形成、也有人工加工⋯⋯ 看上去已觉天南地北的食材，融
入一锅，就如时尚界将五彩六色混搭在一起一样，享受的是丰富与多样。麻辣香锅，具有辣而不燥、鲜
而不腥、入口窜香、回味悠长的独特口味。香锅制作中对辣椒的选用有着特别的要求，尤以川西的“二
荆条”为，因为这种辣椒颜色鲜艳、辣香浓郁、辣感柔和。而香锅的香料采用四川独有的几十味特殊原
料，经现代工艺精制而成，不伤胃、不上火、色泽鲜艳，故有“一锅红艳”之称。该香锅香气扑鼻、滋
味柔和纯正，在制作上采用单锅单炒，一次使用，迎合现代人对健康的追求！

 青岛膳学派小吃培训成立于2014年注册资金100万元。在青岛地区已成功培训学员千余人，学员零基础
培训成功开店400余家。经过公司多年发展已成立技术研发团队，开发改良现国内市场火爆的小吃餐饮项
目。  膳学派一直秉承“学技术”，必须以经营的实体店为教学案例，来教学员”。因为厨房教学和实
体经营得到的一些经验是不同的，也方便于学员与学员中间互相交流，可考察中意的小吃项目的实体店
经营状况，以便参考。 膳学派坚持“实体教学 长久合作 以老带新 互利共赢”的经营方式，让学员长期



赢利。膳学派小吃培训5大开店指导，选优势店面，专业经营。学习地址:青岛市城阳区汽车北站流亭街
道重庆北路93号青岛膳学派美食培训餐饮学校是青岛膳学派一家正规的美食小吃培训机构，我们膳学派
美食培训，两个人前来学习，只收取一人费用。
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