
贵州花溪牛肉粉培训

产品名称 贵州花溪牛肉粉培训

公司名称 贵州万家鑫餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 贵州省贵阳市观山湖区中央商务区9号地块群升
世纪广场A1幢2单元7层3号

联系电话  18285126784

产品详情

贵州花溪牛肉粉哪里学？花溪牛肉粉创业怎么样？花溪牛肉粉培训该去哪里？

在创业时每一个人都会遇到千千万万的困难和阻碍，怎样克服这下困难就是创业者操满白发的事。有许
多人在创业时会怀疑，贵州花溪牛肉粉到底怎么样，在市场上经营中会出现怎样的问题。花溪牛肉粉很
好吃，但是我能把它做好吗？其实不用担心，只要跟随万家鑫厨艺把技术牢牢掌握，合理的经营，生意
自然是会好起来。

万家鑫餐饮花溪牛肉粉培训方法

1、牛肉认识以及选材

2、牛肉的处理以及改刀

3、香料的认识以及比例制作

4、牛肉骨汤的制作

5、米粉的泡制

6、辣椒油制作

7、泡菜制作

8、卤菜制作

 贵州万家鑫厨艺培训方法

1、我们主要以实践为主，理论为辅助，增加学员动手能力



2、师傅现行示范，学员记住要点和大致流程，然后动手操作

3、学员不限时制作，学会为止

4、学员做好之后师傅亲自品尝，然后有专业美食鉴定师鉴定

5、学员一直到做好为止，哪里做不好，师傅就指点哪里。

6、学员亲自跟随采购材料和设备，开店无忧。

万家鑫餐饮招生范围

贵州万家鑫厨艺招生面向全国所有地区，北京，上海，广东，大连，沈阳，黑龙江，吉林，内蒙古，新
疆，西藏，山西，陕西，宁夏，青海，重庆，四川，云南，广西，贵州，湖北，湖南，河南，天津，江
苏，江西，浙江，福建，厦门，三亚，海南，山东，青岛等所有城市。无论你来自哪里，都会全心全意
亲授技术，毫无保留。

贵州万家鑫厨艺承诺

1，学习期间，食宿全免。

2，老师手把手教学，随到随学，学会为止。

3，学习期间食材由学校提供，不需要任何费用。

4，后期学员长时间未开店，忘记怎么制作，回到学校，免费教学。

5，如果是男女朋友一起到店学习，只收取一个人费用。

6，提前预约，立减500

万家鑫厨艺简介

万家鑫厨艺是行业中起步较早，技术较为全面的学校，是一家从事餐饮技术开发，餐饮创新和菜品研发
的企业。从事餐饮技术教学多年，培育出许多杰出的餐饮从业者，是一家致力于为餐饮人服务的企业。
万家鑫厨艺现在位于贵阳市观山湖区金阳红街a1栋，地理位置优越，交通便利，位于地铁一号线和二号
线交汇处。

公交车：

246路、观山1路环线、观山2路环线、48路、208路、237路、29路、47路、71路、观山6路、观山7路、256
路、K47路、222路、29路大站快车、209路、281路、观山3路、70路，b292路等
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