
淄博烤鸭技术学习，美食技术培训

产品名称 淄博烤鸭技术学习，美食技术培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

淄博哪里有烤鸭技术学，美食技术培训

啤酒烤鸭精选了几十种中草药配方制成料包，熬成老汤，配合独特的腌制方法，经熬卤、浸泡、沥水、
烤制等多种工艺精心制作而成；使得烤鸭在食、香、味方面达到完美境地。它色泽鲜艳，晶莹圆润，香
味浓郁、香而不腻、皮酥肉嫩、瘦而不柴，香气袭人、入口生冿、回味无穷。它脂肪含量低，蛋白质含
量高，富含多种对人体有益的维生素，长期食用能补、健脾养胃，为不可多得的当代绿色健康食品。同
时它含有各种中草药的营养和作用.

转炉手撕烤鸭在食、香、味方面达到完美境地，色泽鲜艳，香味浓郁、香而不腻、皮脆肉嫩、美不胜收
。各种中草药的营养和保健功效。使我们的穿骨手撕烤鸭吃过后具有消化通气、开胃健脾，滋阴养肾。
强筋壮骨、养颜美容等功效。经权威科技机构测定认证,手撕烤鸭中含有蛋白质、维生素、钙、磷、铁、
多种氨基酸等营养素。而且含量异常丰富。

烤鸭是具有世界声誉的北京著名菜式，起源于中国南北朝时期，《食珍录》中已记有炙鸭，在当时是宫
廷食品。用料为优质肉食鸭北京鸭，果木炭火烤制，色泽红润，肉质肥而不腻，外脆里嫩。北京烤鸭分
为两大流派，而北京较著名的烤鸭店也即是两派的代表。它以色泽红艳，肉质细嫩，味道醇厚，肥而不
腻的特色，被誉为“天下美味”。

青岛膳学派一次性收费，中途不收取任何费用。华丽的语言，不如老师实实在在把自己所有本领，毫无
保留的手把手复制给学员。让学员学到本领，成功实现自己的创业梦想才是我们想做的！我们也有数不
清的学员在我们这里学习，较终走向成功！欢迎您前来品尝，认可后再学习！

烤鸭是具有世界声誉的北京著名菜式，由中国汉族人研制于明朝，在当时是宫廷食品。用料为优质肉食
鸭北京鸭，果木炭火烤制，色泽红润，肉质肥而不腻，外脆里嫩。北京烤鸭分为两大流派，而北京较著
名的烤鸭店也即是两派的代表。它以色泽红艳，肉质细嫩，味道醇厚，肥而不腻的特色，被誉为"天下美
味"。



烤鸭是北京名食，它以色泽红艳，肉质细嫩，味道醇厚，肥而不腻的特色，被誉为“天下美味”而驰名
中外。风味特点：色泽略黄，柔软淡香，夹卷其他荤素食物用，为宴席常用面点，更是家常风味小吃。
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