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产品名称 蔬菜油炸机价格 湖州蔬菜油炸机
瑞海自动化科技

公司名称 山东瑞海自动化科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省诸城市龙都街道横三路中断

联系电话  18366560477

产品详情

油炸机工艺特点

真空油炸是在低温（80~120℃）对食品进行油炸、脱水，可以有效地减少高温对食品营养成份的破坏。
真空油炸脱油有独果。主要应用于：①水果类：苹果、猕猴桃、木葡萄、柿子、草莓、葡萄、桃、梨等
；②蔬菜类：西红柿、红薯、土豆、四季豆、香菇、蘑菇、大蒜、胡萝卜、青椒、南瓜、洋葱等；③干
果类：大枣、花生等；④水产品及畜禽肉等。低温真空油炸可以防止食用油脂劣化变质，蔬菜油炸机好
处，不必加入其他剂，可以提高油的反复利用率，降低成本。一般油炸食品的含油率高达40%~50%，而
真空油炸食品的含油率在10%~20%，节油30%~40%，节油效果显著。食品脆而不腻，可贮性能良好。在
真空状态下，果蔬细胞间隙中的水分急剧汽化、膨胀，间隙扩大，膨化效果好，蔬菜油炸机价格，产品
酥脆可口，且具良好的复水性能。蔬菜油炸机 

真空油炸机的内部结构有哪些

真空油炸机现在已经广泛的运用于我们的生活中，而且使用量越来越多，蔬菜油炸机原理，主要是源于
它的功能强大，工作效率高，但是对于真空油炸机的内部结构还是有很多的朋友们表示好奇，下面厂家
就给大家分析一下真空油炸机的内部结构有哪些。

基本结构：油温自动控制系统、自动提升系统、

加热系统：电加热管、导热油、煤、天燃气、液化气、电磁感应加热、红外线加热

网带输送系统：变频调速，可定量输送 定时输送

自动过滤系统：动态循环系统



山东瑞海自动化科技有限公司欢迎新老客户前来咨询选购，公司会有专业的人士为您解答蔬菜油炸机

       香菇低温真空油炸机冬枣油炸机器设备冬瓜片真空低温油炸机生产流水线瑞海真空油炸机油
炸、脱油、脱干、油过虑一体化设计方案，在真空下持续性进行，商品含油率低，商品处在负压情况，
在这类相对性氧气不足的标准下开展粮食加工，湖州蔬菜油炸机，能够缓解乃至防止氧化腐蚀的作用（
比如油酸败、酶促褐变和别的空气氧化霉变等）所产生的伤害。在负压情况，以油做为热传导媒体，食
品类內部的水份（随意水和一部分束缚水）会大幅度挥发而喷出来，使机构产生松散多孔结构的构造。
蔬菜油炸机  

蔬菜油炸机价格-湖州蔬菜油炸机-瑞海自动化科技由山东瑞海自动化科技有限公司提供。山东瑞海自动
化科技有限公司（www.reihai.cn）拥有很好的服务和产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任
。我们公司是全网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今
后的合作愉快！
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