
济南大包子培训机构，一对一培训

产品名称 济南大包子培训机构，一对一培训

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

济南大包子培训机构，一对一培训018

很多人觉得做包子很简单，其实这完全是错误的，一般认为做包子很简单的人，要么就是小白，要么就

是已经学会的这群人。学做包子其实较主要的环节还是在面皮上，如果掌握不对各种调料的比例，那么

包子就会做的不松软，很难吃。当然和面、揉面、擀皮这些技术也很关键，缺一不可。

卖包子的老板们只有掌握了这一系列制作工艺和流程才能在竞争力越来越大的今天站稳脚跟，才能让自

己的包子店生意更加红火。厨霸王餐饮小吃培训公司常年开设包子馒头培训班，教学品种包括：大肉包

，豆沙包，青菜包，酸菜包，白馒头，杂粮馒头。现场一对一教学培训，学员真材实料亲手操作，包教

包会，学会为止。欢迎有学习意向的朋友前来咨询了解详细情况

包子，是中国传统小吃项目之一，与其他项目不同，包子不管是在大江南北都是非常流行的小吃品种，
广受老百姓的欢迎，老少皆宜。 厨霸王培训的包子馒头是采用中国传统的老面发酵和结合现代生物发酵



两种配方.面质柔韧且有弹性,面色洁白而富有光泽。馅心原料配制口感纯香,入味鲜美、汤汁鲜香。在原
料和配料上独具特色，特别是猪肉灌汤包、牛肉灌汤包配料讲究、鲜美可口、备受欢迎，形成了鲜明的
特色。     

选择膳学派的优势：

1、理论与实践结合

膳学派创始人薛清豪给学员上理论课，结合现实情况、当地市场和消费环境确定学习项目。

2、名师名厨一对一手把手教学

公司拥有庞大的师资力量，大手笔研发改良国内流行前沿的餐饮和小吃技术。

3、内部实体店的实践

膳学派旗下拥有12家公司直营店，学员根据自身情况学习完成后直接去直营实体店实操。

4、设备先进，与时俱进

现在人工成本大大提高，公司在每一种小吃餐饮项目上都尽量优化制作过程，不但提高口味，还能节省
人工，教学设备先进齐全。

5、一次性学习全部技术配方

公司毫不保留一次性教学所有技术配方，没有任何后期费用。

6、培训基地规模庞大，专业舒适，劳逸结合

基地教学面积1500平方米，有教学区，休息区，集学习培训和娱乐休闲为一体，劳逸结合。

7、先品尝，再学习

每一种项目都支持先品尝后再学习，保障每一项小吃项目都能让学员满意。

8、随到随学，终身免费升级

在报名之后，什么时候学习都可以，提前告诉业务员即可，学员所学项目如果有技术升级，学员可免费
回来学习

9、食宿全包

总部提供宿舍，免费居住，包吃。

10、不控制原料设备

学习过程中不控制原料设备，直到学员学会为止
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