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产品名称 特色美食培训学校 特色美食培训
心厨餐饮培训学会为止

公司名称 衢州市心厨餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 浙江省衢州市衢江区樟潭街道商锦路27号

联系电话  13305701479

产品详情

衢州市心厨餐饮管理有限公司一家专注于【餐饮美食交流学习】、【餐饮管理】、【餐饮菜式开发】的
创新型餐饮管理企业，有上百种培训项目如：【面点培训】【西点培训】【小吃培训】【烧烤培训】【
各大菜系培训】等等。特色美食培训

心厨餐饮培训与您分享开店前必做功课：根据能力和理想选择切入品种大部分创业人在决定选择餐饮创
业后，都会很快地想明白切入的“业种”，特色美食小吃培训，或是饮料店、意大利面店，特色美食培
训，或是拉面店、披萨店，等等。然而，此时更重要的，就是定出自己想要的运营方式，这里所说的方
式是以顾客的方向思考，订出特有的运营理念与方式，并让客人感受到餐厅的“思维”， 为顾客制造来
店消费的动机。如此，才能使餐厅后续的运营更顺利地找到自己特有的方式。所以，特色美食培训学校
，创业必须先理清自己开店的动机，决定自己想要的业态与业种，而这可以在开店之初，通过衡量自己
的能力和理想来抉择。

衢州市心厨餐饮管理有限公司一家专注于【餐饮美食交流学习】、【餐饮管理】、【餐饮菜式开发】的
创新型餐饮管理企业，有上百种培训项目如：【面点培训】【西点培训】【小吃培训】【烧烤培训】【
各大菜系培训】等等。

心厨餐饮培训与您分享餐饮服务特点

一次性

餐饮服务只能一次使用，当场享受，不论是到店用餐还是外送，一次就餐对应着一次服务。当本次就餐
结束后，餐饮服务自然终止。特色美食培训

无形性

餐饮业在服务效用上有无形性，它不同于水果、蔬菜等有形产品，公从色泽、大小、形状等就能判别其



质量好坏。餐饮服务只能通过就餐客人购买、消费、享受服务之后所得到的亲身感受来评价其好坏。

差异性

餐饮服务的差异性一方面是指餐饮服务是由餐饮部门工作人员通过手工劳动来完成的，而每位工作人员
由于年龄、性别、性格、素质和文化程度等方面的不同，他们为客人提供的餐饮服务也不尽相同，另一
方面，同一服务员在不同的场合，特色美食培训中心，不同的时间，或面对不同的客人，其服务态度和
服务方式也会有一定的差异。特色美食培训

直接性

一般的工农业产品生产出来后，大都要经过多个流通环节，才能达到消费者手中。如果产品在出厂前质
量检验不合格，可以返工，在商店里你认为不满意的商品可以不去问津，而餐饮产品则不同。它的生产
、销售，消费几乎是同步进行的，因而生产者与消费者之间是当面服务，当面消费。

衢州市心厨餐饮管理有限公司一家专注于【餐饮美食交流学习】、【餐饮管理】、【餐饮菜式开发】的
创新型餐饮管理企业，有上百种培训项目如：【面点培训】【西点培训】【小吃培训】【烧烤培训】【
各大菜系培训】等等。特色美食培训

心厨餐饮培训与您分享麻辣烫现在说自己没吃过麻辣烫的几乎没有，麻辣烫已经成为街头巷尾耳熟能详
的小吃，立面食材丰富：各种绿叶蔬菜、各种丸子涮品、豆制品、海带等等。 大家可以根据自己的需求
自主选择喜欢的食材，佐以老汤汤底，配上调味料，又麻又辣又香。麻辣烫开店的利润也是很可观的。
以小青菜举例：一斤大概0.8元（不同地区会有差异，但是不大），每斤能够有30-40颗，5颗小青菜串成
一串， 以0.5元价格出售可卖3-5元。面食以方便面举例，一块散装方便面0.3元，可卖1元。以单人消费10
元、10个顾客为例，汤的成本在0.3*10=3元， 蔬菜成本10人份不会超过30元，如此算来毛利就能够达到67
元，再除去人工费和煤气费等，最少也能剩30元。 

特色美食培训学校-特色美食培训-心厨餐饮培训学会为止(查看)由衢州市心厨餐饮管理有限公司提供。行
路致远，砥砺前行。衢州市心厨餐饮管理有限公司（xinchu88.tz.1288.com）致力成为与您共赢、共生、
共同前行的战略伙伴，更矢志成为教育、培训较具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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